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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului Tn vederea utilizarii ulterioare
sau inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.
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1.2 Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat numai utilizarii inte-

grat in mobilierul de bucatarie. Respectati in-

structiunile speciale de montaj.

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din
mediul casnic.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra
nivelului marii.

Nu folositi aparatul:

® cu un timer extern sau cu o telecomanda.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari Si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.
— "Accesorii”, Pagina 35

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca se degajeaza fum, opriti aparatul sau
deconectati siguranta si lasati usa aparatu-
lui inchisa pentru a stinge eventualele fla-
cari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.



» Tnainte de functionare, indepdrtati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de copt se poate atinge

de elementele de incalzire si se poate aprin-
de.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu
asezati niciodata hartie de copt peste acce-
sorii fara ca aceasta sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la
dimensiunea corespunzatoare si asezata in-
tr-un vas sau intr-o forma de copt.

A\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate

exploda. Se pot degaja vapori fierbinii si fla-
cari explozive.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

in timpul functionarii aparatului, suporturile te-

lescopice se infierbanta.

» Lasati suporturile telescopice fierbinti sa se
raceasca inainte de a le atinge.

» Atingeti suporturile telescopice fierbinti nu-
mai daca purtati 0 manusa protectoare.

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

Tn timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-
binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur
fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot
fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

Siguranta ro

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti puternici si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii cuptorului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Aparatul si piesele accesibile ale acestuia pot

avea muchii ascutite.

» Actionati cu atentie atunci cand le manevra-
ti si le curatati.

» Purtati manusi de protectie daca este posi-
bil.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Componentele din interiorul usii aparatului pot

avea muchii ascutite.

» Purtati manusi de protectie.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.
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ro Prevenirea pagubelor materiale

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 46

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.
» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Lampa cu halogen

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Lampile din interiorul cuptorului se infierbanta
puternic. Chiar si dupa un anumit timp de la
deconectare, exista inca pericolul de arsuri.

» Nu atingeti geamul de protectie.

» La curatare, evitati contactul cu pielea.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

La Tnlocuirea lampii, contactele de la dulia

acesteia se afla in continuare sub tensiune.

» Inainte de a inlocui lampa, asigurati-va ca
aparatul este deconectat, pentru a evita po-
sibilitatea de electrocutare.

» In plus, deconectati siguranta de la tabloul
de sigurante.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se

pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale

aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poa-
te exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii
se pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpre-
siune, interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare
nediluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau
peste alimente).

Apa de pe baza interioara a cuptorului produce deterio-

rari ale emailului in timpul functionarii aparatului la tem-

peraturi de peste 120 °C.

» Nu porniti modul de functionare dacéa exista apa pe
baza interioara a cuptorului.

» Stergeti apa de pe baza interioara a cuptorului inain-
te de a porni modul de functionare.

La temperaturi de peste 50 °C, obiectele de pe baza

aparatului determina producerea acumularilor de caldu-

ra. Duratele de coacere si de prajire nu mai sunt vala-
bile, iar emailul se deterioreaza.

» Nu asezati pe baza din interioul aparatului accesorii,
hartie de copt sau folii.

» Asezali vase pe baza interioard a cuptorului numai
daca este atinsa o temperatura de sub 50 °C.

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnali niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.
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» Nu asezali vase umplute cu apa pe baza din interio-
rul aparatului.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

aparitia coroziunii.

» Indepartali prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare. Dupa un mod
de functionare cu temperaturi ridicate, 1&sati cupto-
rul sa se raceasca numai cu usa acestuia inchisa.

» Nu pastrali pe termen lung alimente umede in interi-
orul cuptorului inchis.

» Nu depozitati preparate n interiorul cuptorului.

» Nu fixati obiecte intre aparat si usa acestuia.

Sucul de fructe care picurd de pe tava lasa pete care

nu mai pot fi inlaturate.

» In cazul prajiturilor cu foarte mult suc de fructe, nu
garnisiti tava prea mult.

» Daca este posibil, utilizafi tava universala adanca.

Aplicarea de produse de curatare pentru cuptoare in

interiorul cald al cuptorului provoaca deteriorarea stra-

tului de email.

» Nu folositi niciodata produse de curatare pentru
cuptoare atunci cand cuptorul este cald.

» Inainte de urmatoarea utilizare indepartati complet
resturile din interiorul cuptorului si de pe usa.

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functionarii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de
etansare deteriorata sau fara garnitura de etansare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.



» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.
» Nu asezati veseld sau accesorii pe usa aparatului.

In functie de tipul de aparat, accesoriile pot zgéaria gea-

mul usii iIn momentul inchiderii usii aparatului.

Protectia mediului si economisirea ro

» Introduceti intotdeauna accesoriile pana la opritor in
interiorul aparatului.

Prin acoperierea cu folie de aluminiu a geamului usii

pot rezulta decolordri permanente acestuia.

» Folia din aluminiu din interiorul cuptorului nu trebuie
sa intre in contact cu geamul usii.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectali aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-

vazut in reteta sau in cadrul recomandarilor de regla-

re.

— "Procedali astfel", Pagina 47

m Dacé optati sa nu preincalziti aparatul, realizati o
economie energetica de 20%.

Utilizati forme de copt de culoare inchisa, vopsite in
negru sau emailate.
m Formele de copt absorb foarte bine caldura.

Tn timpul functiondrii aparatului, deschideti usa acestu-

ia cat mai rar posibil.

m Astfel, temperatura din interiorul cuptorului raméane
constantd, iar aparatul nu mai trebuie sa se reincal-
zeasca.

In cazul unui numar mai mare de alimente, acestea

pot fi coapte succesiv sau in paralel.

= Dupa primul proces de coacere, interiorul cuptoru-
lui este incalzit. Astfel, se reduce timpul de coacere
pentru urmatoarea prajitura.

In cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti de-

conecta aparatul cu 10 minute Tnainte de expirarea

duratei de preparare.

m Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea
procesului de preparare.

Scoateti din interiorul cuptorului accesoriile care nu

sunt necesare.

m Accesoriile care nu sunt necesare nu trebuie incal-
zite.

Alimentele congelate trebuie decongelate inainte de

preparare.

m Astfel, se economiseste energia necesara pentru
decongelarea alimentelor.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1T Win modul de standby, cu display-ul activat

= max. 0,5 W in modul de standby, cu display-ul dez-
activat
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4 Cunoasterea

4.1 Panou de comanda

Prin intermediul elementului de operare setali toate funciiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la stadiul de

operare.

Nota: In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi di-
ferite de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea i

forma.
h:min @
' MmN '
I I )
pm
Selector de functii Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modul de incalzire sau alte functii.
Selectorul de functii poate fi rotit din pozitia neutra spre stanga sau spre dreap-
ta.
Display Pe display sunt afisate simbolurile functiilor active si functiile de timp.
Selector de tempera- Cu ajutorul selectorului de temperatura puteti seta temperatura pentru modul de
tura incalzire sau puteti selecta setarea pentru alte functii. Puteti roti selectorul de
temperaturd spre stanga sau spre dreapta. Acesta nu are o pozitie neutra.
Campuiri tactile Cu ajutorul campurilor tactile puteti seta direct diferite funciii.
Controlul temperaturii  Barele grafice ale controlului temperaturii indica fazele de incélzire sau caldura
reziduala din interiorul cuptorului.
Taste

Cu ajutorul tastelor, selectati in mod direct diferite functii.
Nota: Daca o anumita tasta nu are nicio functie, este emis un semnal acustic.

Simbol Tasta Explicatie

® Functii de timp Setarea temporizatorului, duratei, orei de finalizare si orei

— Minus Reducerea valorii de setare

+ Plus Cresterea valorii de setare

& Sistem de iluminare  Activarea sau dezactivarea sistemului de iluminare a interiorului cuptorului
& Incélzire rapida Conectarea si deconectarea funciiei de incalzire rapida

pii

Siguranta pentru co-  Activarea si dezactivarea sigurantei pentru copii in modul de standby
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Display Controlul temperaturii

Pe display puteti vizualiza valorile curente de setare Barele grafice ale controlului temperaturii indica fazele
sau posibilitatile de selectare. de incalzire sau caldura reziduala din interiorul cuptoru-
Valoarea pe care o puteti seta la momentul respectiv lui.

este focalizata. Valoarea este reprezentata cu alb, iar

fundalul este de culoare inchisé. Faza de incal- Semnificatie

zire

Simbol _ Explicatie Controlul incal-
« Incalzire rapida Zirii

Temporizator

©] Durata de preparare

® Finalizare

® Ora

BE:88 Indicator de timp

C= Sigurania pentru copii
BEE Indicator de temperatura

Controlul incalzirii afiseaza cresterea
temperaturii din interiorul cuptorului.
Momentul optim pentru introducerea
preparatului Tn cuptor este atunci
cand toate barele grafice sunt com-
pletate.

La treptele de grill, barele grafice
sunt completate.

La modul de incélzire delicata in pa-
rtile superioard/inferioara, barele gra-
fice nu sunt completate.

< Indicatorul de
Selector de temperatura CAldura rezidu-

Setali temperatura sau treapta de grill cu ajutorul selec- ala
torului de temperatura.

Nota: Pana la valoarea de 100 °C, temperatura poate

Cand aparatul este deconectat, con-
trolul temperaturii indica caldura rezi-
duala din interiorul cuptorului. Dis-
play-ul se stinge cand temperatura
scade la aproximativ 60 °C.

fi reglata in trepte de cate 1 grad, iar la valori mai mari,

aceasta poate fi reglata in trepte de cate 5 grade.

4.2 Modurile de incalzire si functiile

Pentru a putea gasi intotdeauna modul de incalzire potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va explicam aici dife-

rentele si domeniile de utilizare.

Nota: Pentru fiecare mod de incalzire, aparatul indica o temperaturd sau o treapta recomandata. Puteti prelua aceste
recomandari sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

Simbol Mod de incalzire Temperatura sau treap- Utilizare

sau functie ta

Convectie de aer fi- 50-280 °C Preparati alimente pe 1-2 niveluri. Ventilatoarele distribu-

erbinte 3D ie uniform in interiorul cuptorului caldura emisa de rezis-
tenfa circulara din peretele posterior.
Acest mod de incalzire este utilizat pentru determinarea
consumului de energie in modul de recirculare a aerului.

Aer recirculat 50-280 °C Coaceti prajituri si produse de brutarie si patiserie pe un
nivel. Ventilatoarele distribuie uniform in interiorul cupto-
rului caldura emisa de rezistente.

Treapta pentru piz- 50-280 °C Preparati pizza proaspata sau produse congelate,

za de exemplu, cartofi prajifi sau strudel. Rezistentele si
ventilatoarele incélzesc rapid si distribuie uniform caldu-
ra in interiorul cuptorului.

Decongelare 30-60 °C Decongelati alimente, de exemplu, carne, carne de pasa-
re, paine si prajituri. Ventilatorul recirculd aerul cald in ju-
rul preparatului.

U Incélzire in partea  50-280 °C Continuati procesul de preparare a alimentelor. Caldura

inferioara este distribuitd din partea inferioara.

Grill, suprafata mi-  Trepte de grill: Preparati pe grill cantitafi mici de alimente, de exemplu,

ca 1 =slab fripturi, carnaciori, paine prgjita si bucati de carne. Se in-
2 = mediu calzeste partea din mijloc a rezistentei grill-ului.
3 = puternic
Grill, suprafatda ma- Trepte de grill: Pentru prepararea pe grill a alimentelor plate, de exem-
re 1 =slab plu, fripturi, carnaciori sau paine prajita, precum si pentru
2 = mediu gratinare. Se incalzeste intreaga suprafata de sub rezis-
3 = puternic tenta grill-ului.

X Grill cu convectie 50-280 °C Prajiti carne, pasare si peste intreg. Ventilatorul recircula

de aer aerul fierbinte n jurul preparatului.
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Simbol Mod de incalzire Temperatura sau treap- Utilizare
sau functie ta
& Incélzire delicatd in  50-280 °C Pentru prepararea delicata a alimentelor selectate
partile superioara/ (de exemplu, carne, legume), pe un nivel, fara preincalzi-
inferioara re. Modul de Incalzire nu este destinat preparatelor care
trebuie sa creasca in timpul coacerii (de exemplu, pai-
ne). Acest mod de incalzire este utilizat pentru determi-
narea consumului de energie in modul conventional si al
clasei de eficienta energetica.
(i Incélzire in partea  50-280 °C Preparati prajituri, sufleuri si fripturi din carne macra. Cal-

superioara/inferioa-
ra

dura este distribuitd uniform din partea superioara si din
partea inferioara.

4.3 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.
Nivelurile

Interiorul cuptorului dispune de 4 niveluri.

Impingeti intotdeauna accesoriul pana la capat, astfel
incat acesta sa nu intre in contact cu geamul usii. Intro-
duceti corespunzator accesoriul n interiorul cuptorului.

E|§Q
HE=10

1 —

Suprafete cu autocuratare

Peretele posterior si peretii laterali din interiorul cupto-
rului au o functie de autocuratare. Suprafetele din interi-
orul cuptorului dotate cu functie de autocuratare sunt
acoperite cu un strat ceramic poros, mat, si au o su-
prafatd rugoasa. In timp ce aparatul este in functiune,
pe suprafetele cu functie de autocuratare se depun
stropi de grasime rezultati in urma proceselor de praji-
re sau de preparare pe grill.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului se active-
aza atunci cand usa aparatului este deschisa. Daca
usa aparatului ramane deschisd, sistemul de iluminare
se dezactiveaza din nou dupé scurt timp.

In cazul majoritatii modurilor de functionare, sistemul
de iluminare a interiorului cuptorului se activeaza imedi-
at ce modul de functionare porneste. Cand procesul de
functionare se incheie, acesta se dezactiveaza.

Nota: In cazul modului de incalzire delicata in partile
superioara/inferioara, sistemul de iluminare a interioru-
lui cuptorului este dezactivat automat timp de aproxi-
mativ 1 minut. Sistemul de iluminare a interiorului cup-
torului poate fi activat cu %-.
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Ventilatorul de racire

Ventilatorul de racire se conecteaza si se deconectea-
za dupd cum este necesar. Aerul cald este degajat pe
deasupra usii aparatului.

ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determina supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.

Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
incheierea procesului de functionare, ventilatorul de ra-
cire continud sa functioneze pentru o anumita perioada
de timp.

Usa aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul desfasurarii
unui proces de functionare, acesta va fi intrerupt. Daca
inchideti usa, procesul de functionare va continua.
Pentru a evita contactul usii aparatului cu mobilierul de
incorporare, deschideti usa aparatului la un unghi mai
mic de 90 .

Formarea condensului

Aici veti afla cum se formeaza condensul, cum sa evita-
ti producerea deteriorarilor si cum puteti preveni forma-
rea condensului.

In timpul prepararii alimentelor, in interiorul cuptorului
se poate forma o cantitate mare de vapori de apa. De-
oarece aparatul dumneavoastra este foarte eficient din
punct de vedere energetic, in timpul functionarii acesta
degajeaza in exterior o cantitate mica de caldura. Din
cauza diferentelor mari de temperatura dintre spatiul in-
terior al aparatului si exteriorul acestuia, se pot forma
depuneri de condens pe usa, pe panoul de comanda
sau pe partea frontalda a mobilierului adiacent. Forma-
rea condensului este un fenomen normal, conditionat fi-
zic.

Pentru a preveni deteriorarile, eliminati prin stergere de-
punrile de condens. Daca se acumuleaza apa de con-
dens in tavita de colectare, indepartati cu un burete
apa de condens. Apa de condens revarsata din tavita
de colectare poate deteriora corpul de mobilier de in-
corprare. Lasati aparatul sa se usuce cu usa acestuia
deschisa.

Cand preincalziti aparatul, evitati formarea condensului.
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5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

Nota: In cazul in care accesoriile se incing, acestea se
pot deforma. Aceastad deformare nu influenteaza fun-
ctionarea. Dupa racirea accesorilor, deformarea dispa-
re.

In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exis-
ta accesorii livrate impreuna cu acesta.

Accesorii

Utilizare

Gréatar

= Vase

= Forme de prjituri

= Carne, de exemplu, fripturi sau bucati de
carne pentru perpararea pe grill
Preparate congelate

Tava universala

Prajituri Tnsiropate

Produse de brutarie si patiserie
Preparate congelate

Fripturi de dimensiuni mari

Recomandare: Daca prdjiti direct pe gratar,
puteti utiliza tava universala ca recipient de
colectare a picaturilor de grasime.

Tava de copt

= Prdjituri la tava
m  Produse mici de brutarie si patiserie

Set de ghidaje telescopice

Cu ajutorul sinelor telescopice puteli extrage
suplimentar accesoriile din cuptor.

Stifturi de siguranta

Blocati balamalele.

Nota: Nu eliminati ca deseuri stifturile de si-
gurantd. Pastrali stifturile de siguranta intr-un
loc sigur. Stifturile de siguranta sunt necesa-
re atunci cand demontati usa de la aparat
sau cand curatati geamurile usii.

5.1 Alte accesorii

Puteti achizitiona alte accesorii de la unitaile de servi-
ce abilitate, din comer{ul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau n brosurile noastre:
www.bosch-home.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastrd, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentaniei locale.

Alte accesorii Utilizare

Gratar = Vase
= Forme de prajituri
= Carne, de exemplu,
fripturi sau bucati de
carne pentru perpara-
rea pe grill
= Preparate congelate

Tava de copt m  Prdjituri la tava
= Produse mici de bruta-
rie si patiserie

Tava universala = Prdjituri insiropate
= Produse de brutdrie si
patiserie
= Preparate congelate
= Fripturi de dimensiuni

mari
Set de ghidaje telescopi- Set de ghidaje telescopi-
ce ce pentru un nivel
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5.2 Functia de fixare

Functia de fixare previne rasturnarea accesoriului in
momentul tragerii in afara a acestuia.

Puteti extrage accesoriul aproximativ pana la jumatate,
pana cand se fixeaza. Pentru ca protectia la rasturnare
sa functioneze, introduceli corect accesoriul in interiorul
cuptorului.

5.3 Introducerea accesoriului in interiorul
cuptorului

1. Rotiti accesoriul astfel incat canelura [al sa se afle in
spate si sa fie orientata in jos.

2. Introduceti accesoriul intre cele doua tije de ghidare
ale unui nivel.

Gratar Partea deschisa trebuie sa fie
orientata spre usa aparatului, iar
curbura trebuie sa fie orientata
in jos ~—.

Tava, Marginea tesitd a accesoriului [b]
de exemplu, trebuie sa fie orientata spre usa
tava universa- aparatului.

la sau tava de
copt

%%

—
L

b j

3. Pentru a aseza accesoriul pe nivelurile prevazute cu
sine telescopice, extrageti sinele telescopice.

Gratar sau ta- Asezati accesoriul astfel incat mar-

va ginea acestuia sa se aseze in spa-
tele eclisei [@] de pe sina telescopi-
ca.

‘;

\

Nota: Sinele telescopice se fixeaza in pozitie in mo-
mentul in care sunt extrase complet. Impingeti puter-
nic sinele telescopice inapoi in interiorul cuptorului.

4. Tmpingeti complet accesoriul, astfel incat acesta s&
nu atinga usa cuptorului.

Nota: Scoateti din interiorul cuptorului accesoriile care
nu sunt necesare.

6 inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

6.1 Setarea orei

Dupa conectare, pe display se aprinde intermitent /2.0
0, iar simbolul © se aprinde fix. Setati ora.

1. Setati ora cu + sau —.

2. Apasati pe O.

Nota: Dupa expirarea duratei de timp setate, ora este
memorata automat.

6.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare
Inainte de a prepara pentru prima datd alimente cu aju-

torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-
le.

1. Scoateli accesoriile din interiorul cuptorului si de-
montali suporturile pentru tavi. — Pagina 43
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2. Indepartati complet resturile de ambalaj din interio-
rul cuptorului, de exemplu, bucételele de polistiren.

3. Unele piese sunt acoperite cu o folie de protectie
impotriva zgérieturilor. Indepartati folia de protectie
impotriva zgarieturilor.

4. Curatali suprafata exterioara a aparatului utilizand o
laveta moale, umeda.

5. Curéatati interiorul cuptorului utilizadnd o solutie de
apa cu detergent.

6. Pentru a elimina mirosul specific de aparat nou, in-
calziti aparatul gol, inchis.

7. Rotiti selectorul de functii in pozitia C.

8. Setati temperatura maxima.
La prima utilizare a cuptorului, este posibil sa se au-
da pocnituri din interiorul acestuia.

9. Aerisiti bucataria pe intreaga perioada de incalzire a
aparatului.

10. Deconectali aparatul dupa 1 ora.

11. Lasati aparatul sa se raceasca.



12. Dupad récirea cuptorului, curdtati suprafetele lucioa-
se utilizand o solutie de apa cu detergent.

13. Montati suporturile pentru tavi. — Pagina 43

14. Daca este necesar, curafati geamurile usii.
— Pagina 43
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6.3 Curatarea accesoriilor

» Curatati temeinic accesoriile utilizand o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta moale.

7 Utilizarea de baza

7.1 Pornirea aparatului

1. Setati modul de incalzire cu ajutorul selectorului de
functii.

v Pentru fiecare functie este presetata cate o tempera-
turd sau céate o treapta de grill.

2. Cu ajutorul selectorului de temperatura, selectati
temperatura sau treapta de grill.

v Aparatul incepe sa incalzeasca.

Nota: Controlul temperaturii prezinta starea actuala a
procesului de incélzire.

7.2 Modificarea modului de incalzire si a
temperaturii

1. Modificati modul de Tncalzire cu ajutorul selectorului
de funciii.

2. Modificati temperatura sau treapta de grill cu ajuto-
rul selectorului de temperatura.

7.3 Deconectarea aparatului
» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

7.4 Activarea functiei de incalzire rapida
» Pentru a incalzi rapid interiorul cuptorului, apasati pe

§
=

Nota: Optiunea de incélzire rapida este disponibila
pentru funciiile de conveciie de aer fierbinte 3D, recir-
culare a aerului, treapta pentru pizza si incalzire in pa-
rtile superioard/inferioara.

7.5 Deconectarea automata

Aparatul dispune de o functie de deconectare automa-
td. Dupa 13 ore, aparatul se deconecteaza automat.

8 Functii de timp

8.1 Prezentare generala a functiilor de timp

Aici este disponibila o prezentare generala a functiilor de timp.

Simbol Functie de timp Utilizare

Temporizator pentru
durate scurte

Temporizatorul pentru durate scurte functioneaza ca un temporizator pentru fier-
berea oudlor. Acesta functioneaza independent de celelalte functii de timp si de
functionarea aparatului.

® Ora

Atét timp cat nu ruleaza nicio alta functie in prim-plan, aparatul afiseaza pe dis-

play ora.

@ Durata de preparare  Dupa expirarea unei durate de preparare setate, aparatul incheie automat proce-
sul de functionare.

@ Finalizare Setati durata de preparare si ora de finalizare dorita. Aparatul porneste automat,

astfel incat procesul de functionare sa se incheie la ora dorita.

8.2 Setarea temporizatorului pentru durate
scurte

Temporizatorul pentru durate scurte nu are nicio influ-
enta asupra functionarii cuptorului.

Nota: Puteli seta durate ale temporizatorului pentru du-
rate scurte de la 30 de secunde pana la 13 ore. Pentru
intervalele de pana la 10 minute, durata poate fi setata
in etape de cate 30 de secunde, iar pentru intervalele
cuprinse intre 10 minute si o ora, durata poate fi setata
in etape de cate un minut, iar apoi in etape de cate 5
minute.

1. Apasati pe ©.
v & se aprinde.

2. Setati durata de preparare dorita cu + si —.

v Dupa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.

Observatii

®  Pentru a modifica durata rdmasa, apasati pe © si
modificati durata rémasa cu + sau —.

= Pentru a Intrerupe temporizatorul pentru durate scur-
te, setati la zero durata ramasa.

Dezactivarea semnalului sonor

» Pentru a dezactiva semnalul sonor, apdsati o tasta
oarecare sau deschideti usa aparatului.

Nota: Dupa scurt timp, semnalul sonor se dezactiveaza
automat.
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8.3 Setarea orei

Daca este necesar, puteti modifica ora, de exemplu, de
la ora de vara la ora de iarna.

Cerinta: Aparatul este deconectat.
1. Apasati pe © pana cand O se aprinde.
2. Setati ora cu + sau —.

8.4 Reglarea duratei de preparare

Durata de preparare a alimentelor poate fi reglata de la
aparat. Astfel, durata de preparare nu va fi depasita in-
voluntar si nu trebuie sa intrerupeti alte activitati pentru
a incheia procesul de functionare.

1. Setati modul de incalzire si temperatura.

Aparatul porneste.

Apésati de doué ori pe O.

Reglati durata de preparare cu + si —.

Puteti seta durate de preparare cuprinse intre 30 de
secunde si 13 ore. Pentru intervalele de pana la o
ora, durata poate fi setata in etape de cate un mi-
nut, iar apoi in etape de cate 5 minute.

v @ se aprinde.

«n<

Finalizarea procesului de functionare

Cand durata de preparare expira, este emis un semnal

sonor. Aparatul nu mai incalzeste.

1. Pentru a dezactiva semnalul sonor, apasati o tasta
oarecare sau deschideli usa aparatului.
Dupa scurt timp, semnalul sonor se dezactiveaza
automat.

2. Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.

8.5 Setarea orei de finalizare

Modul de functionare pentru durata de preparare seta-
ta va incepe la un moment ulterior, ales de dumnea-
voastra.

1. Setati modul de Tncalzire si temperatura.

v Aparatul porneste.

2. Apasati de doua ori pe ©.

3. Reglati durata de preparare cu + si —.
Puteti seta durate de preparare cuprinse intre 30 de
secunde si 13 ore. Pentru intervalele de pana la o
ord, durata poate fi setatd in etape de cate un mi-
nut, iar apoi in etape de cate 5 minute.

v ® se aprinde.

Apasati pe ©.

5. Setati ora de finalizare cu + sau —.
La prima apasare de tasta, pe display este afisata o
valoare recomandata. Valoarea recomandata este
stabilitda in functie de ora curenta si de durata.

v (O se aprinde.

v Pe display este afisata ora de finalizare. Aparatul co-
mutd in modul de asteptare.

&

Finalizarea procesului de functionare

Cand durata de preparare expird, este emis un semnal
sonor. Aparatul nu mai incalzeste.

1. Pentru a dezactiva semnalul sonor, apasati o tasta
oarecare sau deschideti usa aparatului.
Dupa scurt timp, semnalul sonor se dezactiveaza
automat.

2. Rotili selectorul de functii in pozitia neutra.

9 Siguranta pentru copii

Asigurali aparatul impotriva conectarii accidentale de
catre copii sau Impotriva modificarii setarilor de catre
acestia.

Daca la cuptor este conectata o plita, aceasta nu este
blocata.

9.1 Activarea sigurantei pentru copii
Cerinta: Aparatul este deconectat.

Mentineti apasat & timp de aproximativ 4 secunde.
v Pe display apare C=.

9.2 Dezactivarea sigurantei pentru copii

» Mentineti apasat £ timp de aproximativ 4 secunde.
v C= de pe display se stinge.

10 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum este necesar.

10.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de baza si setarile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea

aparatului dvs.

Afigsajul  Setare de baza

Optiuni

i

cui Durata semnalului la sfarsitul unei durate sau ora alarmei { = aproximativ 10 secunde

= aproximativ 30 de secunde’
= aproximativ 2 minute

[}

cL timp de asteptare, pana cand este preluata o setare

= aproximativ 6 secunde

=

o

3

! = aproximativ 3 secunde’
pu]

o

3 = aproximativ 10 secunde

' Setare din fabrica
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Afisajul  Setare de baza Optiuni
chi3 Semnal sonor la atingerea unei taste £l = dezactivat
! = activat'
o+ Intensitatea luminozitaiii display-ului { = Intunecat
£ = medie’
7 =luminos
ch5 Afisarea orei 0l = dezactivarea afigarii orei
! = activarea afisarii orei’
cof lluminarea interiorului cuptorului in timpul functionarii O=nu
{=da'
il Timpul de postfunctionare a ventilatorului de racire ! = scurt'
= mediu
3 =lung
Y = foarte lung
clif Resetarea tuturor valorilor la setarile din fabrica O=nu'
i=da
09 Activati modul demonstrativ. . 0=nu'
Modul demonstrativ are doar rol de prezentare. In modul {=da

demonstrativ, aparatul nu incalzeste. Modul demonstrativ
poate fi activat numai in cadrul primelor 5 minute de la
racordarea aparatului la sistemul de alimentare cu ener-

gie electrica.

' Setare din fabrica

10.2 Modificarea setarilor de baza

Cerinta: Selectorul de functii se afla in pozitia neutra.

1. Mentineti apasat © timp de aproximativ 4 secunde.

v Pe display este afisata prima setare de baza,
de exemplu, ¢ 1.

2. Pentru a modifica setarea, rotiti selectorul de tempe-
ratura.

3. Pentru a comuta la urmatoarea setare de baza, apa-
sati pe +.

4. Pentru a confirma setarea, mentineti apasat © timp
de aproximativ 4 secunde.

Recomandare: Setarile de baza pot fi modificate din

nou in orice moment.

Observatii

= Modul Demo poate fi activat numai in cadrul prime-
lor 5 minute de la racordarea aparatului la sistemul
de alimentare cu energie electrica.

= Dupa producerea unei pene de curent, modificarile
setarilor de baza efectuate de dumneavoastra sunt
pastrate.

10.3 Setarea modului de economisire a
energiei electrice

Puteti economisi energie reducand gradul de luminozi-

tate a display-ului.

» Reglati gradul de luminozitate a displya-ului din ca-
drul setarilor de baza ciH.

Nota: Aceasta setare va modifica gradul de luminozita-

te a display-ului in timpul functionarii aparatului. In mo-

dul de standby, aparatul reduce automat gradul de lu-

minozitate a display-ului. In timpul nopfii, intre ore-

le 22:00 si 05:59, gradul de luminozitate a display-ului

este redus.

11 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-|
cu atentie.

11.1 Produse de curatare

Pentru a evita deteriorarea diferitelor suprafete ale apa-
ratului, nu utilizati produse de curatare neadecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curdtat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curdtare ascutite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curdtare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.

» Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.

» Utilizati solutii de curatare pentru sticla, raclete pen-
tru sticlda sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.
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Aplicarea de produse de curdtare pentru cuptoare in

interiorul cald al cuptorului provoaca deteriorarea stra-

tului de email.

» Nu folositi niciodata produse de curatare pentru
cuptoare atunci cand cuptorul este cald.

11.2 Produse de curatare adecvate

Utilizati numai produse de curatare adecvate pentru di-
feritele suprafete ale aparatului.

Exteriorul aparatului
Respectali instructiunile privind curatarea aparatului.

» Tnainte de urmatoarea utilizare indepartati complet
resturile din interiorul cuptorului si de pe usa.

Lavete din burete noi contin saruri care pot deteriora

suprafetele.

» Spalati temeinic lavetele din burete noi inainte de
utilizare.

Zona Produse de curatare adecvate

Indicatii

Masca din inox m  Solutie fierbinte de apa cu de-
tergent
m  Produse de ingrijire speciale
pentru inox, adecvate pentru
suprafete fierbinti

Pentru a evita coroziunea, indepartati imediat urmele de
calcar, grasime, amidon si albus de ou de pe suprafetele
frontale din inox.

Aplicati in strat subtire produsul de ingrijire pentru inox.

Panou de comanda  Solutie fierbinte de apa cu deter-

gent

Curatati cu o laveta si uscati prin stergerea cu un servet
moale.

Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri sau ra-
clete pentru geamuri.

Geamurile usilor Solutie fierbinte de apa cu deter-

gent

Curatali cu o laveta si uscati prin stergerea cu un servet
moale.
Nu utilizati raclete pentru geamuri sau spirale din inox.

Manerul usii Solutie fierbinte de apa cu deter-

gent

Curatati cu o laveta si uscati prin stergerea cu un servet
moale.

Pentru a evita formarea de pete care nu mai pot fi elimi-
nate, indepartati imediat agentul de decalcifiere de pe
manerul usii.

Interiorul aparatului

Zona Produse de curatare adecvate

Indicatii

Suprafete emailate m  Solutie fierbinte de apa cu de-
tergent
Apa cu otet
Produse de curédtare pentru
cuptoare

Curatati cu o laveta si uscati prin stergerea cu un servet
moale.

Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utilizadnd o
lavetd umeda si o solutie de apa cu detergent.

In cazul depunerilor persistente de murdarie, utilizati un
burete metalic din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

Dupa curatare, lasati interiorul cuptorului deschis pentru
a se usca.

Nota: Resturile de alimente pot cauza formarea unor de-
puneri albicioase. Depunerile nu prezinta riscuri pentru
sanatate si nu influenteaza functionarea aparatului. De-
punerile pot fi Indepartate cu acid citric.

Suprafete cu autocu-
ratare

Respectali indicatiile referitoare la suprafetele din interio-
rul cuptorului, conform tabelului.

— "Curatarea suprafetelor cu functie de autocuratare”,
Pagina 42

Aparatoarea din sticla = Solutie fierbinte de apa cu de-

a lampii din interiorul tergent
cuptorului ®m  Produse de curadtare pentru
cuptoare

Curatali cu o laveta si uscati prin stergerea cu un gervet
moale.

In cazul depunerilor persistente de murdarie, utilizati pro-
duse de curatare pentru cuptoare.
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Zona Produse de curatare adecvate

Indicatii

Geamurile usilor Solutie fierbinte de apa cu deter-

gent

Curdtati cu o laveta si uscati prin stergerea cu un servet
moale.

Nu utilizati raclete pentru geamuri sau spirale din inox.
Recomandare: Ideal ar fi ca atunci cand curatati geamu-
rile usii, sa curatali si interiorul cuptorului.

— "Curatarea interiorului cuptorului", Pagina 41

Garnitura de etansare Solutie fierbinte de apa cu deter-

Curatati cu o laveta.

a usii gent Nu scoateti si nu frecati garnitura usii.
Capacul din inox al Produs de curafare pentru inox Respectati indicatiile producatorului.
usii Nu utilizati produse de curadtare pentru geamuri sau ra-

clete pentru geamuri.
Nu utilizati produse de ingrijire pentru inox.

Recomandare: Cel mai bine ar fi sa scoateti capacul
usii.

Capacul din plastic al
usii

Solutie fierbinte de apa cu deter-
gent

Nu utilizati produse de curdtare pentru geamuri sau ra-
clete pentru geamuri.

Nu utilizati produse de ingrijire pentru inox.
Recomandare: Cel mai bine ar fi sa scoateti capacul
usii.

Suporturile pentru tavi Solutie fierbinte de apa cu deter-

Inmuiati si curatati cu o lavetd sau cu o perie.

gent
Sistem de extragere  Solutie fierbinte de apa cu deter- Curatali cu o laveta sau cu o perie.
gent Pentru a nu indeparta unsoarea de gresare, curatati sine-

le telescopice fara a le scoate din aparat.
Nu le curatali in masina de spalat vase.

Accesorii Solutie fierbinte de apa cu deter-

gent

Inmuiati si curatati cu o lavetd sau cu o perie.

Daca accesoriul este foarte murdar, curatafi-l cu o spira-
la din inox.

Recomandare: Accesoriile emailate pot fi curatate in ma-
sina de spalat vase.

Observatii

®  Pe partea frontald a aparatului pot aparea diferente
mici de culoare la contactul cu diverse materiale,
de exemplu, sticla, plastic sau metal.

= Dungile de pe geamurile usii sunt reflexii luminoase
ale sistemului de iluminare a interiorului cuptorului.

m | atemperaturi foarte inalte, stratul emailat se arde.
Astfel, pot aparea mici diferente de culoare. Dife-
rentele de culoare sunt normale si nu influenteaza
functionarea. Marginile tavilor subtiri nu pot fi emai-
late complet si, de aceea, ar putea avea asperitati.
Acest lucru nu afecteaza protectia la coroziune.

11.3 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-
tura se pot aprinde.

» Tnainte de functionare, indepértati murdériile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

Cerinta: Respectati indicatiile privind produsele de cu-

ratare.

— "Produse de curdtare", Pagina 39

1. Curafati aparatul utilizadnd o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si o laveta.
In cazul anumitor suprafete, puteti utiliza produse de
curatare alternative.
— "Produse de curdtare adecvate", Pagina 40

2. Uscati-le cu o lavetda moale.

Recomandari

m  Daca curatali interiorul cuptorului dupa fiecare utili-
zare, este posibil ca depunerile de murdéarie sa nu
fie arse.

® |ndepartati imediat petele de calcar, grasime, ami-
don si albus de ou.

Nota: Pentru coacerea prajiturilor foarte insiropate, utili-
zali tava universala.

Recomandare: Pentru a mentine curat interiorul cupto-
rului, utilizati la prajire un vas adecvat, de exemplu, o ti-
gaie.

11.4 Curatarea interiorului cuptorului
/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse
se infierbanta.
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ro Curafare si ingrijire

» Se recomanda precualie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

Cerinta: Interiorul cuptorului este r&cit complet.

1. Turnali o cantitate de 0,4 litri de apa in centrul bazei
aparatului.

Nu utilizati apa distilata.

2. Setati (J cu ajutorul selectorului de functii.

3. Cu ajutoru selectorului de funciii, setati o temperatu-
ra de 50 °C.

4. In timpul curatarii, verificati daca apa care se con-
denseaza in tavita de colectare de sub usa aparatu-
lui nu se revarsa.

- Daca este necesar, indepartafi-o cu un burete.

5. Dupa 18 minute, deconectati aparatul.

6. Lasali aparatul sa se raceasca.

7. Curéatali cu o lavetd interiorul cuptorului.

11.5 Curatarea suprafetelor cu functie de
autocuratare

Suprafetele dotate cu functie de autocuratare sunt aco-
perite cu un strat ceramic poros, mat. In timpul functio-
narii aparatului, acest strat absoarbe si descompune
stropii rezultafi in timpul proceselor de coacere si prji-
re.

Cerinta: Interiorul cuptorului s-a racit.

> Tndepérta@i resturile arse sau albicioase utilizand apa
si un burete moale.

Nota: Pe suprafetele cu functie de autocuratare se pot
forma pete. Resturile de zahar si de albus de ou din ali-
mente nu se descompun si raman pe suprafete. Petele
rosiatice sunt resturi de la alimentele sarate, nu pete de
rugina. Aceste pete nu sunt nocive pentru sanatate.
Aceste pete nu limiteaza capacitatea de curatare a su-
prafetelor cu functie de autocuratare.

11.6 inlocuirea lampii din interiorul
cuptorului

Daca sistemul de iluminare a interiorului cuptorului nu
functioneaza, inlocuiti lampa din interiorul cuptorului.
Nota: Lampile cu halogen de 230 V, 40 W si dulie G9,
rezistente la temperaturi inalte, pot fi achizitionate de la
unitatea de service abilitata sau din comertul de spe-
cialitate. Utilizafi numai aceste tipuri de lampi. Apucali
cu o laveta curata si uscata noua lampa cu halogen.
Astfel, veli prelungi durata de viata a lampii.
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A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precualie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie finuti la
distanta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

La schimbarea I1ampii, contactele de la duliile 1ampilor

se afla sub tensiune.

» Inainte de a schimba lampa, asigurati-va ca aparatul
este oprit, pentru a evita posibilitatea de electrocuta-
re.

» De asemenea, scoateli stecherul din priza sau intre-
rupeti siguranta de la tabloul de sigurante.

Cerinte

® Siguranta este deconectata.

= |nteriorul cuptorului s-a racit.

= Noua lampa cu halogen de schimb este disponibila.

1. Deschideti usa aparatului.

2. Pentru a preveni deteriorarea cuptorului, introduceti
un prosop de bucatarie in interiorul acestuia.

3. Scoateti accesoriile din interiorul cuptorului si de-
montati suporturile pentru tavi. — Pagina 43

4. Scoateti capacul din sticla.
In cazul in care geamul din sticla este greu de ex-
tras manual, utilizati o lingura.

5. Scoateti lampa din interiorul cuptorului.

6. Tnlocuiti lampa din interiorul cuptorului cu alta de
acelasi tip.

7. Introduceti la loc aparatoarea din sticla a lampii din
interiorul cuptorului.

8. Montati suporturile pentru tavi. — Pagina 43

9. Scoateti prosopul de bucéatarie.

10. Reconectali siguranta.

11. Verificali daca sistemul de iluminare a interiorului
cuptorului functioneaza.



Suporturile pentru tavi ro

12 Suporturile pentru tavi

Suporturile pentru tavi pot fi decrosate pentru a facilita
curatarea temeinica a acestora si a interiorului cuptoru-
lui sau in vederea inlocuirii acestora.

12.1 Scoaterea suporturilor pentru tavi

Suporturile pentru tavi sunt fixate in 3 puncte pe peretii

laterali din interiorul cuptorului.

1. Prindeti suportul pentru tavi de partea frontala si tra-
geti-l pana in centrul cuptorului.

v Caérligul din fata al suportului pentru tavi se desprin-
de din orificiu.

2. Depliati in continuare suportul pentru tavi si scoateti-
| din orificiile din partea din spate a peretelui lateral.

3. Scoateti suportul pentru tavi din interiorul cuptorului.

12.2 Fixarea suporturilor pentru tavi

1. Introduceti carligele suportului pentru tavi in orificiile
din partea din spate a peretelui lateral.

2. Apasati in orificiu cérligul din fata al suportului pen-
tru tavi.

13 Usa aparatului

Pentru mentinerea aspectului optim al aparatului dum-
neavoastra si pentru asigurarea pe termen lung a fun-
ctionalitatii acestuia, efectuali cu regularitate intretine-
rea si curdtarea temeinica ale aparatului. Aici gasiti in-
formatii privind curatarea usii aparatului.

Nota: Pentru a evita contactul usii aparatului cu mobili-
erul de incorporare, deschideti usa aparatului la un
unghi mai mic de 90 .

13.1 Demontarea geamurilor usii

Pentru o curatare mai buna, puteti demonta geamurile
usii aparatului.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Tn cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti puternici si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curdta geamul usii cupto-
rului, in caz contrar, suprafata se poate zgaria.

1. Deschideti complet usa aparatului.

2. Blocati balamalele din st&nga si din dreapta cu stif-
turile de siguranta.

Stifturile de siguranta trebuie sa fie introduse com-
plet in orificiile balamalelor.

3. Ridicali cu ambele maini partea inferioard a geamu-
lui interior, pana cand stifturile de fixare se desprind
din suport. ®
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ro Usa aparatului

4. ATENTIE!
La ridicarea geamului interior, este posibil ca gea-
mul din mijloc s& ramana lipit de geamul interior.
» Asigurati-va ca geamul din mijloc nu cade.
Ridicati putin partea superioard a geamului interior,
pana cand stifturile de fixare se desprind din suport.

5. Asezati cu atentie geamul interior pe o suprafata
plana.

6. Scoateti geamul intermediar impreuna cu suporturile
acestuia.

Geamul intermediar nu este fixat cu stifturi de fixare,
ci cu lagare din cauciuc.

7. Curatati geamurile usii cu detergent pentru geamuri
si cu o laveta moale.

13.2 Montarea geamurilor usii

1. Introduceti geamul intermediar.
Acordati atentie pozitionarii corecte a geamului inter-
mediar.
v Toate suporturile trebuie sa fie asezate plan pe gea-
mul exterior.
v Geamul intermediar este introdus corect daca pe
acesta este vizibil simbolul ,Low-E”.
2. Introduceti geamul interior.
Toate cele patru stifturi de fixare trebuie sa se fixeze
in suporturile prevazute in acest scop.
3. Indepatrtali stifturile de fixare si inchideti usa apara-
tului.
Nota: Nu eliminati ca deseuri stifturile de siguranta.
Pastrati stifturile de siguranta intr-un loc sigur. Stifturile
de siguranta sunt necesare atunci cand demontati usa
de la aparat sau cand curétati geamurile usii. Daca nu
aveli stifturi de sigurantd, le puteti comanda de la unita-
tea de service abilitata.
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13.3 Demontarea usii aparatului

n cazul depunerilor persistente de murdérie, puteti de-

monta usa aparatului pentru a o putea curata mai efi-

cient.

1. Deschideti complet usa aparatului.

2. Blocati balamalele din stanga si din dreapta cu stif-
turile de siguranta.
Stifturile de sigurania trebuie sa fie introduse com-
plet in orificile balamalelor.

3. Prindeti din lateral, cu ambele maini, usa aparatului
si inchideti-o la aproximative30°de°grade.

30°

Nu Tnchideti complet usa aparatului. Balamalele se
pot indoi si pot provoca deteriorari ale stratului de
email.

4. Ridicali usor usa aparatului si trageti-o complet in
afara.

13.4 Montarea usii aparatului

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Daca balamalele nu sunt asigurate priuntr-o fixare com-

pletd, acestea s-ar putea inchide brusc, cu forta.

» Daca, la montarea si demontarea usii aparatului, ba-
lamaua se inchide brsuc, nu introduceti mana in ba-
lama.

» Contactati unitatea de service abilitata.

Montarea necorespunzatoare a geamului usii sau usii

aparatului comporta pericole.

» De aceea, aveti grija ca toate geamurile si usa sa fie
montate regulamentar Thainte de a pune din nou in
functiune aparatul.

-k

Prindeti din lateral, cu ambele maini, usa aparatului.
Introduceti balamalele in fantele de la aparat.

|

N

|

Canelura din partea de jos a balamalelor trebuie sa
se fixeze in cadrul aparatului.

3. Lasali in jos usa aparatului.
4. Scoateti stifturile de siguranta.



Nota: Nu eliminati ca deseuri stifturile de siguranta.
Pastrati stifturile de siguranta intr-un loc sigur. Stifturile
de siguranta sunt necesare atunci cand demontati usa

Remediati defectiunile ro

de la aparat sau cand curatati geamurile usii. Daca nu
aveli stifturi de sigurantd, le puteti comanda de la unita-
tea de service abilitata.

14 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultafi informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

fel evitali cheltuielile inutile.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucréri de reparatii la nivelul aparatului.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire! » La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
Reparatiile executate incorect sunt periculoase. de schimb originale.
» Numai personalul de specialitate are dreptul de a » Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al

executa reparatii ale aparatului.
» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-

vice abilitata.
— "Serviciul clienti", Pagina 46

14.1 Erori de functionare

acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de
catre o persoand calificata in mod similar, pentru a
evita pericolele.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functioneaza.

Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
» Conectali aparatul la reteaua de curent.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificati functionarea ilumindrii interiorului si altor aparate din incapere.

Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.
» Verificali siguranta din panoul de sigurante.

Aparatul nu poate fi pornit.

Usa aparatului nu este inchisa complet.
» Inchideti usa aparatului.

Aparatul nu este deconectat.
» Deconectati si reconectati aparatul.

Pe display se aprinde intermitent
200

"
LG S AN

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Setali ora.

Sistemul de iluminare a interioru-
lui cuptorului nu functioneaza.

— "Inainte de prima utilizare", Pagina 36
Modul de functionare Jincalzire delicata in partile superioard/inferioard” este ac-
tivat.

» In acest mod de functionare, sistemul de iluminare a interiorului cuptorului
rdmane dezactivat.

Lampa din interiorul cuptorului este defecta.

> Tnloguiti lampa din interiorul cuptorului.
— "Inlocuirea lampii din interiorul cuptorului”, Pagina 42

Toate preparatele din interiorul
cuptorului sunt arse intr-un inter-
val de timp foarte scurt.

Termostatul este defect.

» Contactati
— "Serviciul clienti", Pagina 46.

Geamurile usii sunt aburite.

Fenomen normal cauzat de diferentele de temperatura.
» Incalziti aparatul la 100 °C si deconectati-l dup& 5 minute.

Aparatul conectat nu poate fi utili-
zat. Pe display se aprinde C=.

Siguranta pentru copii este activata.
» Dezactivati siguranta pentru copii.
— "Dezactivarea sigurantei pentru copii", Pagina 38

Display-ul este ,inghetat” sau nu
reactioneaza.

Siguranta pentru copii este activata.
» Dezactivati siguranta pentru copii.
— "Dezactivarea sigurantei pentru copii", Pagina 38

45



ro Evacuarea ca deseu

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Display-ul este ,jinghetat” sau nu

Deficiente de functionare

reactioneaza. 1. Deconectali siguranta pentru aparat de la tabloul de sigurante.
2. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante si reconectati-o dupa aprox.

10 secunde.

3. Daca defectiunea apare din nou, contactati unitatea de service abilitata.

Dupa demontarea in vederea cu- Geamurile usii sunt introduse gresit.

ratarii, geamurile usii sunt mai
calde la atingere decét nainte.

» Verificati daca geamurile usii sunt introduse corect.
— "Montarea geamurilor usii®, Pagina 44

Ventilatorul de racire continua s&@ Nu este o defectiune. Ventilatorul de racire continua sa functioneze pana cand,

functioneze si dupa incheierea
procesului de functionare.

in cadrul setarilor de baza, este atinsa temperatura selectata.
— "Setarile de baza", Pagina 38

Exista apa de condens pe usa
sau picurd apa de condens.

Usa aparatului nu se inchide corect.
» Verificati daca usa aparatului este instalata corect si daca se inchide bine.

— "Usa aparatului”, Pagina 43

Depuneri de murdarie pe garnitura de etansare.
1. Verificali daca ganitura de etansare este murdara, deteriorata sau asezata

gresit.

2. Curatafi sau inlocuiti garnitura de etansare sau pozitionati-o corect.

Formare normald a condensului.
— "Formarea condensului", Pagina 34

Pe display apare un mesaj cu £.

Deficiente de functionare

» Aduceti selectorul de funciii in pozitia neutra.
Daca mesajul de eroare nu dispare, contactati unitatea de service abilitata.

15 Evacuarea ca deseu

15.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

B

16 Serviciul clienti

Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranta,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic se procura de la unitatea noastra de
service abilitatd, pentru o duratd de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic
European.

Nota: Reparatiile efectuate de personalul din cadrul
unitaii de service abilitate in cadrul perioadei de ga-
rantie acordate de producator, in conditiile impuse de
acesta, sunt gratuite.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garaniie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionatfi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.
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Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienta energetica G.

16.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibila atunci cand deschideti usa apara-
tului.

@ I EN FD. ZNr: I

Type:




Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la Tndemana.

Procedati astfel ro

17 Procedati astfel

Aici gasiti recomandari privind vasele si prepararea ali-
mentelor.

17.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

ATENTIE!

Alimentele acide pot deteriora gratarul

» Nu asetzatli direct pe gratar alimente acide, de
exemplu, fructe sau alimentele marinate.

Nota: Observatie prividn persoanele alergice la nichel
In situatii rare, In alimente pot ramane urme mici de
nichel.

1. Inainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vasele care nu sunt necesare.

2. Selectati un aliment dorit din cadrul recomandarilor
de reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.

Utilizati accesoriile din pachetul de livrare.

4. Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este
prevazut in retetd sau in cadrul recomandarilor de
reglare. Acoperiti cu hartie de copt accesoriul numai
dupa preincalzire.

5. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
Setati mai intai durata cea mai scurta. Daca este ne-
cesar, prelungiti durata.

6. In timpul prepararii, mentineti inchisa usa aparatului.

17.3 Tabelul alimentelor
Aici puteti vizualiza o prezentare generala a alimentelor.

17.2 Recomandari privind coacerea
Va oferim o serie de recomadari pentru obtinerea unui

rezultat de coacere optim.

Amplasare

Recomandare:

Prajiturile dumneavoastra
trebuie sa se umfle uni-
form.

= Ungeti numai baza for-
mei demontabile.

m  Dupa coacere, des-
prindeti cu atentie pra-
jitura de pe forma de
cupt cu ajutorul unui
cutit.

Tn timpul coacerii, produ-
sele de brutarie/patiserie
mici nu trebuie sa se lipe-
ascd intre ele.

In jurul fiec&rui produs de
brutarie/patiserie trebuie
séa existe un spatiu de cel
putin 2cm. Astfel este su-
ficient loc pentru ca pro-
dusele de brutarie/patise-
rie sa creasca si sa se
poata rumeni de jur im-
prejur.

Stabiliti daca prajitura es-
te coapta suficient.

Intepati cu un betisor din
lemn zona cea mai inalta
a prajiturii. Daca pe befi-
sorul din lemn nu raman
urme de aluat, inseamna
ca prajitura este gata.

Dorili s& coaceti dupa
propria dumneavoastra
reteta.

Orientati-va dupa produse
de patiserie similare din
tabelele de coacere.

Utilizati forme de copt din
silicon, sticla, plastic sau
ceramica.

»  Forma trebuie sa fie
rezistenta la tempera-
turi de pana la 250
°C.

= In aceste forme, préji-
turile se rumenesc mai
putin.

Aliment Greutate in kg Nivel Mod de incalzi- Temperaturain Durata de pre-

re °C/Treapta de parare in minu-
grill te

Lasagna 3-4 1 O 220 - 230’ 45 - 50

Gratinarea pastelor 3-4 1 = 220 - 230' 45 - 50

Fripturd de vitel 2 2 180 - 190" 90 - 100

Pulpa de porc 1,56-2 2 190 - 200" 90 - 100

Pulpa de porc 2 2 J 2002 125

' Preincalziti aparatul.
2 Nu preincalziti aparatul.
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Aliment Greutate in kg Nivel Mod de incalzi- Temperaturain Durata de pre-
re °C/Treaptade parare in minu-
grill te

Carnaciori 1,5 3 X 280" Pe o parte: 10
Pe cealaltd par-
te: 7

Friptura de vita 1 2 200' 45 - 55

Friptura de iepure 1,5 2 N 180 — 190" 70 - 80

Piept de curcan 2 2 180 - 190" 110 - 120

Friptura din ceafd de porc 2 -3 2 180 - 190' 170 - 180

Pui pentru prajit 1,2 2 190 - 200" 65 - 70

Cotlete de porc 1,5 3 X 280" Pe o parte: 15
Pe cealalta par-
te: 5

Costite de porc 1,5 3 X 280" Pe o parte: 15
Pe cealalta par-
te: 10

Slanina 0,7 4 3’ Pe o parte: 10
Pe cealaltd par-
te: 8

File de porc 1,5 3 X 280" Pe o parte; 12
Pe cealalta par-
te: 5

File de vita 1 4 3! Pe o parte: 7
Pe cealalta par-
te: 4

Pastrav somonat 0,7-172 2 160 - 170" 35 - 40

Peste unditar 0,7-15 2 160’ 60 - 65

Calcan 1,5 2 160" 45 - 50

Pizza 1-15 2 280' 10 - 12

Paine 1 2 = 180 - 190' 25 - 30

Focaccia 1 2 & 180 - 190" 20 - 25

Chec rotund 1 2 = 160’ 55 - 60

Prajiturd cu fructe 1 2 x 160’ 35 - 40

Tartd cu branza 1 2 X 160 - 170" 45 - 55

Prajitura cu aluat fraged 1 2 S 160 - 170" 35 - 40

Pré&jiturd cu aluat fraged 1 2 J 170? 65

Prajitura Paradis 1,2 2 A 160’ 55 - 60

Savarine 0,7-1,2 2 N 180" 55 - 60

Pandispan 1 2 150 - 160" 55 - 60

Orez cu lapte 1 2 X 160° 55 - 60

Briosa 1-1,2 2 ES 160° 30 - 35

' Preincalziti aparatul.
2 Nu preincalziti aparatul.
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17.4 Recomandari privind urmatoarea

coacere

Daca procesul de coacere nu este optim, consultati

aceste recomandari.

Procedati astfel ro

Amplasarea

Recomandare

Amplasarea

Recomandare

Prajitura se lasa.

m  Respectati ingrediente-
le indicate si instructiu-
nile de preparare din
reteta.

= Utilizali o cantitate mai
mica de lichid.

Sau:

= Reduceti cu 10 °C
temperatura de coace-
re si prelungiti durata
de coacere.

Prajitura este coapta la
exterior, insa nu este
coapta bine in interior.

= Reduceti temperatura
de coacere si prelungi-
ti durata de coacere.

= Adaugati o cantitate
mai mica de lichid.

Pentru prajiturile cu um-

pluturd zemoasa:

®  Precoaceti aluatul.

= Presarati pe baza
migdale maruntite sau
pesmet.

= Asezafi aluatul pe ba-
za.

Prajitura este prea uscata.

Cresteti cu 10 °C tempe-
ratura de coacere si redu-
ceti durata de coacere.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare peste tot.

= Verificati nivelul si ac-
cesoriul.

= Cresteti cu 10 °C tem-
peratura de coacere.
Sau:

= Prelungiti durata de
coacere.

Prajitura este prea inchisa
la culoare peste tot.

Reduceti temperatura de
coacere si prelungiti dura-
ta de coacere.

Prajitura nu se desprinde
la rasturnare.

= Dupa coacere, lasali
prajitura sa se raceas-
ca timp de inca
5-10 minute.

= Desprindeti cu atentie
marginea prajiturii cu
ajutorul unui cutit.

= Rasturnati din nou pra-
jitura si acoperiti de
mai multe ori forma de
copt cu un servet
umezit cu apa rece.

= Data urméatoare, ungeti
cu grasime forma de
copt si presarati-o cu
pesmet.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare in partea de
sus, nsa prea inchisa la
culoare in partea de jos.

Amplasati prajitura cu un
nivel mai sus.

Prajitura este prea inchisa
la culoare in partea de
sus, Insa prea deschisa la
culoare in partea de jos.

= Amplasati prajitura cu
un nivel mai jos.

= Reduceti temperatura
de coacere si prelungi-
ti durata de coacere.

17.5 Recomandari privind urmatoarea

prajire

Daca procesul de prajire nu este optim, consultati

aceste recomandari.

Amplasare

Recomandare:

Produsul de brutarie/pati-
serie este rumenit neuni-
form.

Reduceti temperatura

de coacere.

= Taiafi hartia de copt la
dimensiunile potrivite.

= Asezali in centru forma
de copt.

= Produse de brutdrie/

patiserie de aceeasi

dimensiune si grosime.

Friptura este prea inchisa
la culoare sau crusta este
pe alocuri arsa.

= Selectali o temperatu-
ra mai scazuta.

= Reduceti durata de
prajire.

Alimentele prdjite sunt
prea uscate.

= Selectali o temperatu-
ra mai scazuta.

= Reduceti durata de
prajire.

Crusta alimentelor prajite
este prea subfire.

= Cresteti temperatura.
Sau:

= Dupa finalizarea dura-
tei de praijire, conecta-
ti pentru sucrt timp
grill-ul.

Sosul de la prajire este
ars.

= Utilizali un vas mai
mic.

= Adaugati o cantitate
mai mare de lichid la
prajire.
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ro Procedali astfel

Amplasare Recomandare:

Sosul de la prdjire este m  Pentru evaporarea
prea deschis la culoare si unei cantitati mai mari
prea apos. de lichid utilizati un vas

Amplasare

Recomandare:

Carnea se arde la inabu-

m  Verificati daca vasul

sire. de prajire si capacul
se potrivesc si daca

mai mare.

= Adaugati o cantitate

mai mica de lichid la

prajire.

17.6 Preparatele de verificare
Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-

form EN 60350-1.

acesta din urma se in-
chide bine.

Reduceti temperatura.
Adaugati lichid la Tna-
busire.

Friptura nu este patrunsa.

Taiali friptura.
Preparati sosul in va-
sul pentru préajire.
Adaugali feliile de frip-
turd in sos.

Finalizati prepararea
feliilor de friptura la mi-
crounde.

Coacere
Aliment Accesorii Nivel Mod de incalzire Temperatura in Durata de prepa-
°C rare in minute
Fursecuri Tava de coptcu 2 160’ 23 - 25
hartie de copt
Fursecuri, pe 2 2tavide coptcu 2+ 4 160’ 28
niveluri hartie de copt
Prajituri mici Tava de coptcu 2 N 160’ 21 -22
hartie de copt
Prajituri mici, pe  Tava de copt + 2+4 160' 30
2 niveluri gratar cu hartie
de copt
Blat de tort Form& demonta- 2 Iy 160’ 35
bila
Blat de tort, pe 2 2 forme demonta- 2 + 4 155 - 165" 35 - 45
niveluri bile
Placinta cu mere, Forméa demonta- 2 = 170! 75 - 80
1 bucata bila
Placinta cu mere, 2 forme demonta- 2 EN 160! 75 - 80
2 bucati bile

' Preincalziti aparatul.

Prepararea pe grill

Introduceti suplimentar tava universald. Tava universald colecteaza lichidul care se scurge, iar interiorul cuptorului va

ramane mai curat.

Aliment Accesorii Nivel Mod de Treapta Durata de preparare
incalzire de putere in minute
a grill-ului
Paine prajita Gratar 4 3! 2
Chiftele pentru burgeri, 10 bucati, Tava + gratar 3+4 3! Pe o parte: 15

cu diametrul de 75 mm

Pe cealalta parte: 5

' Preincalziti aparatul.
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Instructiuni de montare ro

18 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

18.1 Montarea in siguranta

Tineti cont de aceste indicatii inainte de a in-
cepe montarea aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizati prize multiple.

» Utilizati numai cabluri prelungitoare care
sunt certificate, au o sectiune minima de
1,5 mm? si corespund normelor de sigu-
ranta nationale relevante.

» In cazul in care cablul de alimentare de la
retea este prea scurt si nu aveti la dispozi-
tie un cablu de alimentare de la retea mai
lung contactati un atelier specializat in do-
meniul electric pentru a adapta instalatia
electrica din casa.

» Utilizati numai adaptoare si cabluri de ali-
mentare de la retea care au fost avizate de
producator.

ATENTIE!

Prin tragerea aparatului de ménerul usii, acesta din ur-

ma se poate desprinde. Manerul usii nu poate sustine

greutatea aparatului.

» Nu trageti si nu sprijiniti aparatul tinandu-|
de méneru? usii.

= Numai o0 montare corecta, in conformitate
cu aceste instructiuni de montaj, garantea-
za o utilizare sigura. In cazul deteriorarilor
rezultate in urma unei montari gresite, ras-
punderea ii revine montatorului. X

m Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= fnainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

m Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

» Mobilierul de incorporare trebuie sa reziste
la temperaturi de pana la 90 °C, iar panou-
rile frontale ale corpurilor de mobilier adia-
cente trebuie sa rezite la temperaturi de péa-
nala 70 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unui panou
decorativ sau al unei usi de mobilier. Exista
pericolul de supraincalzire.

m Realizati lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de a incorpora aparatul. in-
departati rumegusul. Functionarea compo-
nentelor electrice ar putea fi afectata.

®m De aceea, priza de conectare a aparatului
trebuie sa se afle in exteriorul spatiului de
montare.

= {mpdmantati intotdeauna aparatele electri-
ce.

® Pentru a evita ranirea prin taiere, purtafi
manusi de protectie. Piesele care sunt ac-
cesibile In timpul montarii pot avea muchii
ascutite.

= Dimensiunile din imagini in mm.

18.2 Dimensiunile aparatului
Aici sunt prezentate dimensiunile aparatului.
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18.3 Montarea sub un blat de bucatarie

In cazul mont&rii sub un blat, tineti cont de dimensiunile
de montare si de distantele de siguranta.

18.4 Montarea sub o plita

Daca aparatul este montat sub o plita, trebuie respec-
tate urmatoarele dimensiuni minime, daca este cazul,
inclusiv substructura.

] !

n

2|
N LY
&E

=

Pentru ventilarea aparatului, placa intermediara trebuie
sa fie prevazuta cu un decupaj de ventilatie.

Grosimea minima a blatului de bucatérie [al rezultd din
dimensiunea minima necesara [bl.

Tip de plita [a] deasupra in mm (@] coplanar in mm [b] in mm
Plita cu inductie 49 50 5
Plitd cu inductie pe toata suprafata 70 70 5
Plita pe gaz 39 50 5
Plita electrica 39 42 2

Fixati blatul de bucatarie pe mobilierul de incorporare.
Respectali instructiunile de montare a plitei.
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18.5 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.

35 471-473

860-864

Pentru ventilarea aparatului, asigurati-va ca exista o
fanta intre placa intermediara si peretele langa care
acesta este pozitionat.

Daca dulapul inalt integrat are, pe langa panourile
posterioare din componenta sa, un alt panou poste-
rior, acesta trebuie indepartat.

Montati aparatul la o inadltime la care sa puteti scoa-
te fara probleme accesoriile.

18.6 Montarea suprapusa a doua aparate

Aparatul dumneavoastra poate fi, de asemenea, montat

deasupra unui alt aparat.

18.7 Racordul electric
Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua

de alimentare cu energie electrica, tineti cont de aceste

indicatii.

Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
regulamentelor locale.

Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

In timpul lucrarilor de montaj, aparatul trebuie sa fie
intotdeauna scos de sub tensiune.

Protectia la atingere trebuie sa fie asigurata prin
montare.

Instructiuni de montare ro

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi efectu-
ata numai de catre personal de specialitate autori-
zat. Pentru aceasta se aplica reglementarile stabilite
de furnizorul regional de energie electrica.

Racordarea electrica a aparatului fara fisa cu contact
de protectie

Nota: Racordarea aparatului poate fi efectuatd numai
de catre personal de specialitate autorizat. In cazul ava-
riilor rezultate in urma unei conectari eronate, dreptul
de garantie este anulat.

In instalatia electrica permanenta trebuie sa fie montat
un separator de faze pentru totii polii conform conditii-
lor din dispozitiile de instalare.

1.

Identificati conductorul de faza si cel neutru (,de
nul”) in doza de conectare.

In cazul unei conectari gresite, aparatul se poate de-
teriora.

Racordati aparatul numai la o retea de alimentare
electrica cu valori ale tensiunii cuprinse intre 220 si
240 V.

Conectali firele electrice ale cablului de aimentare
electrica corespunzator codului de culoare:

- verde-galben = conductor de protectie @

- albastru = conductor neutru (,de nul”)

— maro = faza (conductor extern)

18.8 Montarea aparatului

1.

2

Introduceti aparatul si orientati-l central.

Nu Tndoiti cablul de racordare.

Daca este necesar, scoateti ghidajul de cablu cu
ajutorul unei scule.

Deschideti complet usa cuptorului.
Scoateti capacul de proteciie.
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5. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier.

6. Asezati capacul de protectie.

Nota: Nu obturati niciodata cu sipci suplimentare fanta
dintre blatul de bucatarie si aparat.

18.9 Demontarea aparatului

1. Deconectali aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfiletali suruburile de fixare.
3. Ridicali usor aparatul si extrageti-.
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