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Siguranta
Cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le pentru consultari
ulterioare.

Tnainte de prima utilizare, indepartati toate ambalajele si orice etichete,
inclusiv aparatorile din plastic ale lamelor. Spalati componentele:
consultati sectiunea ,Curatare”.

in cazul in care stecérul sau cablul este deteriorat, acesta trebuie, din
motive de siguranta, sa fie inlocuit de Kenwood sau de un reparator
autorizat Kenwood, pentru a evita orice pericol.

Lamele sunt ascutite, manipulati-le cu grija. Atunci cand manevrati
lamele ascutite, cand goliti bolul sau in timpul curatarii, tineti
intotdeauna lama cutitului de partea superioara, departe de tais.
NU prelucrati ingrediente fierbinti.

Aveti grija daca turnati lichid fierbinte in bolul mini-tocatorului,
deoarece acesta poate fi aruncat afara din aparat din cauza
formarii bruste de abur.

Opriti intotdeauna aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare
daca este lasat nesupravegheat, inainte de asamblare, dezasamblare
sau curatare.

Cand procesati incarcaturi grele, cum ar fi carnea, nu operati aparatul
in mod continuu mai mult de 15 secunde.

Lasati aparatul sa se raceasca timp de 2 minute intre fiecare perioada
de functionare de 15 secunde.

Nu depasiti capacitatile maxime mentionate in ghidul de procesare
(consultati ilustratiile o s )

Asteptati intotdeauna ca lamele sa se opreasca complet inainte de a
scoate unitatea motor de pe bol.

Scoateti intotdeauna lama (lamele) cutitului inainte de a goli sau de a
turna continutul din bol.

Nu utilizati niciodatd un aparat deteriorat. Solicitati verificarea sau
repararea acestuia: consultati sectiunea ,Serviciu si asistenta clienti”.

Nu I&sati niciodata unitatea de alimentare, cablul sau stecarul sa se
ude.

Nu lasati excesul de cablul sa atarne peste marginea mesei sau a
blatului de lucru si nu il Iasati sa atinga suprafete fierbinti.

Nu utilizati tocatorul de alimente daca bolul este gol.

Nu utilizati niciodata tocatorul de alimente daca bolul este umplut cu
lichid.

Nu utilizati bolul ca recipient pentru depozitare.

Nu lasati niciodata aparatul pornit nesupravegheat.

Utilizarea necorespunzatoare a tocatorului de alimente poate duce la
vatamari corporale.

Nu utilizati niciodata un accesoriu neautorizat.

Asigurati-va ca este desfasurat complet cablul din compartimentul de
depozitare Tnainte de a utiliza aparatul.

Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca cu
aparatul.



Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse ori de persoane fara experienta
si cunostinte, dacé acestea sunt supravegheate sau au fost
instruite cu privire la utilizarea aparatului Tntr-un mod sigur si
daca inteleg pericolele implicate.

Acest aparat nu trebuie utilizat de céatre copii. Nu lasati aparatul
si cablul acestuia la Tndeména copiilor.

Utilizati aparatul numai pentru uzul casnic prevazut. Kenwood
nu fsi asuma nicio responsabilitate in cazul in care aparatul
este supus unei utilizari necorespunzatoare sau in caz de
nerespectare a acestor instructiuni.

Puterea maxima se bazeaza pe accesoriul bolului de tocat care
genereaza cea mai mare sarcind. Alte accesorii pot consuma
mai putina energie.

Rasgnita
Turmericul uscat nu trebuie macinat singur; acesta trebuie
procesat Tmpreund cu minimum 25 g de condimente
intregi/macinate sau alte ingrediente suplimentare.

Nu montati niciodata ansamblul lamei pe unitatea motor fara a
avea capacul pus.

Nu desurubati niciodatd capacul in timp ce rasnita este montata
pe unitatea motor.

Nu atingeti lamele ascutite — Nu lasati ansamblul lamei la
indemana copiilor.

Nu scoateti niciodata rasnita pana cand lamele nu s-au oprit
complet.

Aparatul nu va functiona daca rasnita nu este montata corect.
Nu procesati ingrediente fierbinti in rasnita; lasati-le sa se
raceasca pana la temperatura camerei inainte de procesare.

Curatare

Consultati ilustratiile
Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-l din priza nainte de
curatare.
Nu introduceti unitatea motor in apa. Stergeti cu o laveta
umeda, apoi uscati.
Manipulati lama cu grija — aceasta este extrem de ascultita.
Spalati componentele manual, apoi uscati-le. Alternativ,
acestea pot fi spalate in masina de spalat vase.
Componentele nu sunt adecvate pentru utilizarea fntr-un
sterilizator cu abur. In schimb, utilizati o solutie sterilizanta in
conformitate cu instructiunile producatorului solutiei respective.



Inainte de conectare

Asigurati-va ca sursa de alimentare cu energie electrica este aceeasi
cu cea indicata pe partea inferioara a unitatii motor.

Important — Informatii privind stecarul si sigurantele

Firele din cablu sunt colorate dupa cum urmeaza:
Albastru = Nul, Maro = Faza.

Daca stecarul este taiat, acesta trebuie DISTRUS IMEDIAT. Exista
riscul de electrocutare daca un stecar fara posibilitate de recablare,
care nu mai este dorit, este introdus accidental intr-o priza.

Daca stecarul furnizat impreuna cu aparatul dumneavoastra este
prevazut cu o siguranta si aceasta se arde, trebuie inlocuita cu una de
aceeasi valoare nominala.

Nota:

Tn cazul stecarului necuplabil de tip G, capacul sigurantei TREBUIE montat
la loc atunci cand se inlocuieste siguranta. Dacd se pierde capacul
sigurantei, stecarul nu mai trebuie utilizat pana cand nu se obtine un altul in
schimb. Capacul corect al sigurantei este identificat prin culoare, iar unul
nou poate fi obtinut de la reparatorul dumneavoastra autorizat Kenwood
(consultati sectiunea Service)
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Stecher tip G

Acest aparat este in conformitate cu Regulamentul CE nr. 1935/2004
privind materialele si obiectele destinate sa vina in contact cu produsele
alimentare.

Utilizarea tocatorului

Picurétor pentru lichide Consultati ilustratiile (& —
Capac tocator
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. ] IMPORTANT
Zona de prindere . . R
® Mini-tocatorul dumneavoastra nu

Lama cufit va functiona decat daca bolul si
Axul de antrenare din bol capacul sunt blocate corect.

Bol tocator ® Pentru a evita supraincarcarea
Capac rasnita tocatorului si pentru rezultate

optime, nu umpleti bolul peste
nivelul maxim de 500 ml.

® Daca preparati hrana pentru
bebelusi sau copii mici, verificati

Ansamblu lama rasnita
Spatiu de depozitare cablu

Unitate motor

Buton functie impuls (Pulse) intotdeauna ca ingredientele sa fie
Buton pornire/oprire procesate complet inainte de
hranire.

Spatula pliabila

EEEEE @QRPEEEEO

1 Asezati unitatea motor pe o
suprafata curata si plana.

2 Fixati bolul tocatorului pe unitatea
motor si rotiti-l Tn sens orar pentru a-
bloca in pozitie.

3 Introduceti lama cutitului in bol, pe
axul de antrenare din interior.



4 Taiati alimentele in bucati de
dimensiuni adecvate si puneti-le in
bol; consultati tabelul cu
recomandari de utilizare Y - B

5 Montati capacul tocatorului si rotiti-
| in sens orar pentru a-l bloca.

6 Conectati aparatul la sursa de
alimentare si apasati butonul
Pornire/Oprire pentru a-I porni.

ePentru reprize scurte de putere,

apasati butonul pentru functia
impuls (Pulse).
7 Utilizati  tocatorul péna cand

obtineti rezultatul dorit.

8 Pentru a opri unitatea, apasati
butonul Pornire/Oprire. Scoateti
aparatul din priza dupa utilizare.

9 Parcurgeti procedura de mai sus
in ordine inversa pentru a
demonta unitatea.

Sugestii si sfaturi

® Daca tocatorul depune efort,
scoateti o parte din amestec si
continuati procesarea in mai multe
trangse; 1in caz contrar, puteti
suprasolicita motorul.

® Tocarea alimentelor dure, cum ar fi
boabele de cafea, condimentele,
ciocolata sau gheata, va uza mai
rapid lamele cutitului.

® Aveti grija sa nu procesati excesiv
unele ingrediente. Opriti aparatul si
verificati frecvent consistenta.

® Unele condimente, cum ar fi
cuisoarele si semintele de chimion,
pot avea un efect negativ asupra
plasticului tocatorului.

® Pentru a asigura o procesare
uniforma, opriti aparatul si curatati
peretii bolului.

® Cele mai bune rezultate se obtin
prin taierea alimentelor in bucati mici
si prin tocarea unor cantitati reduse.

® \erdeturile se vor toca mai bine
daca sunt curate si uscate.

® Pentru pesmet, cele mai bune
rezultate se obtin folosind paine
veche.

Utilizarea
tocatorului

Consultati ilustrat,iilen —m

IMPORTANT
® Turmericul uscat nu trebuie
macinat singur; acesta trebuie

procesat impreuna cu minimum 25 g
de condimente intregi/macinate sau
alte ingrediente.

® Turmericul uscat trebuie rupt in
bucati de 10 mm fnainte de
procesare. Procesarea trebuie sa
fnceapa cu minimum 5-10 impulsuri
(pulsatii) Tnainte de a trece Ila
procesarea continua.

-

Puneti ingredientele in ansamblul
lamei.

Montati capacul si rotiti-l in sens orar
pentru a-l bloca.

3 Asezati rasnita pe unitatea motor si
rotiti-o Tn sens orar pentru a o bloca.

N

4 Apasati butonul Pornire/Oprire sau

utilizati functia impuls (P).

Sugestii si sfaturi

® Condimentele intregi isi pastreaza
aroma mult mai mult timp decéat cele
macinate, deci este recomandat sa
macinati o cantitate mica de
condimente proaspete la o singura
utilizare, pentru a le pastra aroma.

® Pentru a elibera aroma maxima si
uleiurile esentiale, se recomanda
prajirea condimentelor intregi Tnainte
de méacinare.

® Taiati ghimbirul si nuca de cocos in
bucati mici Tnainte de procesare.
® Pentru rezultate optime, se

recomanda utilizarea bolului principal
atunci cand tocati verdeturi.




Picurator pentru lichide Depozitare cablu

Consultati ilustratiile Consultati informat,iileE

® Consultati reteta de maioneza din
sectiunea de retete pentru informatii Depozita re
despre modul de utilizare a
picuratorului pentru lichide. Consultati informat,iileﬂ —E

Dupa utilizare, toate piesele pot fi
depozitate Tmpreuna. Consultati
ilustratiilel[@llpentru ordinea corecta
de depozitare.

Servicii si asistenta clienti

Daca intdmpinati orice probleme in functionarea aparatului

dumneavoastra, inainte de a solicita asistenta, consultati Ghidul de

depanare sau vizitati www.kenwoodworld.com

Daca aveti nevoie de ajutor cu:

e Utilizarea aparatului dvs. sau

® Service, piese de schimb sau reparatii (in garantie sau in afara garantiei)

& Sunati la Serviciul Clienti Kenwood la numérul 0345 222 0458 sau vizitati
www.kenwoodworld.com. Pregatiti numarul modelului (de ex. TYPE:

CHP80) si codul de data (cod de 5 cifre, de ex. 23T04). Acestea sunt
amplasate pe partea inferioara a unitatii motor.

Piese de schimb si accesorii
apelati 0844 557 3653.

Alte tari

o B e

® Daca intampinati orice probleme in functionarea aparatului dvs., inainte de
a solicita asistenta, consultati sectiunea ,Ghid de depanare” din manual sau
vizitati www.kenwoodworld.com.

® Varugam sa retineti ca produsul dumneavoastra este acoperit de o garantie
care respecta toate prevederile legale privind orice garantie existenta si
drepturile consumatorilor din tara in care a fost achizitionat produsul.

e in cazul in care produsul dumneavoastré Kenwood prezinta defectiuni sau
daca gasiti orice defecte, va rugam sa il trimiteti sau sa il aduceti la un centru
de service autorizat KENWOOD. Pentru a gasi detalii actualizate cu privire
la cel mai apropiat centru de service autorizat KENWOOD, vizitati
www.kenwoodworld.com sau site-ul web specific tarii dumneavoastra.

® Fabricat in China.

INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND ELIMINAREA CORECTA A
PRODUSULUI IN CONFORMITATE CU DIRECTIVA EUROPEANA
PRIVIND DESEURILE DE ECHIPAMENTE ELECTRICE $I ELECTRONICE
(DEEE)

La sfarsitul duratei sale de viata utila, produsul nu trebuie eliminat ca deseu
municipal.

Acesta trebuie predat unui centru de colectare diferentiatd a deseurilor,
specializat si autorizat de autoritatile locale, sau unui distribuitor care ofera
acest serviciu.



http://www.kenwoodworld.com/

Ghid de depanare

Problema Cauza Solutie
Aparatul nu Lipsa alimentare. Verificati daca aparatul este
functioneaza. conectat la priza.

Tocator
Capacul nu este fixat
corect.

Verificati daca capacul este
blocat corect.

Régnita
Accesoriul nu este
fixat corect.

Verificati daca accesoriul este
fixat corect

Aparatul incepe sa
incetineasca sau
depune efort in
timpul procesarii.

Cantitatea
recomandata a
depasita.

fost

Consultati ghidul de procesare
recomandat pentru cantitatile ce
pot fi procesate.

Timpul de functionare
recomandat a fost
depasit

Tocator

Cand procesati  Incarcaturi
grele, cum ar fi carnea, nu
utilizati aparatul in mod continuu
mai mult de 15 secunde. Lasati-
| sa se raceasca timp de 2
minute intre fiecare perioada de
functionare de 15 secunde.

Ragnita

Consultati ghidul de procesare
recomandat pentru timpii de
functionare recomandati.

Aparatul se Sistemul de protectie la | Opriti aparatul, scoateti-l din
opreste in timpul | supraincarcare sau | priza si verificati daca exista
functionarii supraincalzire s-a | blocaje sau supraincarcare.
activat.  Capacitatea | Lasati aparatul in repaus timp
maxima a fost | de 30 de minute Tnainte de a-l
depasita. conecta din nou la priza si de a-
| reporni.
Rezultate de Cantitatea Consultati sectiunea cu sfaturi si

tocare recomandata a fost urmati ghidul de procesare.
nesatisfacatoare. | depasita. Nu umpleti vasul peste
Rezultate de capacitatea maxima.

macinare

nesatisfacatoare.

Rezultate slabe la | Viteze/timpii incorecti | Pentru rezultate optime Ila
mé&cinarea utilizati. procesarea turmericului uscat,

turmericului uscat

Cantitate incorecta de
ingrediente prelucrate.

procesati-l impreuna cu
minimum 25 g de ingrediente
suplimentare / plante aromatice
si condimente uscate, utilizand
functia impuls (Pulse) pentru a
marunti ingredientele, urmata
de viteza continua. Consultati
tabelul cu recomandari de
utilizare.

Componentele din
plastic s-au
decolorat dupa
procesare.

Anumite alimente pot
decolora plasticul.
Acest lucru este perfect
normal si nu va
deteriora plasticul si
nici nu va afecta aroma
alimentelor.

Frecati cu o laveta Tnmuiata Tn
ulei vegetal pentru a indeparta
decolorarea.




Retete

Maioneza
125 ml ulei de masline

1ou

2 picaturi de suc de lamaie

sare si piper

1 Introduceti lama cutitului n bolul
tocatorului. Adaugati toate
ingredientele, cu exceptia uleiului.
Porniti unitatea si procesati timp
de 10 secunde.

2 Tn timp ce continuati procesarea,
adaugati treptat uleiul  prin
picuratorul pentru lichide,
asigurand un flux constant de ulei.
Opriti aparatul imediat ce tot uleiul
a fost adaugat.

Nota: O mica cantitate de ulei va
raméane in picuratorul pentru lichide
dupa utilizare; acest lucru este
normal.

Amestec de condimente
3g Turmeric uscat (1 bucata)
5g Seminte de coriandru

4g Seminte de chimion

1g Boia de ardei

1g Praf de chili

15g Boabe de piper

1 Puneti toate ingredientele 1in
ansamblul lamei rasnitei. Puneti
capacul.

2 Procesati utilizadnd 5-10 impulsuri
(pulsatii), urmate de 40-60 de
secunde de functionare continua.
Opriti aparatul imediat ce ati
obtinut rezultatul dorit.

Marinada de prune

300g Miere lichida 25g

Prune

40ml Apa

1 Introduceti lama cutitului in bolul
tocatorului.

2 Adaugati ingredientele in bolul
tocatorului in ordinea indicata mai
sus si lasati-le sa se aseze.

3 Puneti capacul pe vasul tocatorului.

4 Puneti la frigider peste noapte.

5 Fixati bolul tocatorului pe unitatea
motor.

6 Comutati pe functia impuls timp de 4
secunde.

7 Utilizati conform necesitatilor.
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