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RO Va rugam sa cititi cu atentie siin intregime instructiunile de siguranta (brosura
separata) inainte de a utiliza aparatul.
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Romana
Inainte de utilizare

m Va rugam sa cititi cu atentie si
I__I in Tntregime instructiunile
Tnainte de a utiliza aparatul sisa le
pastrati pentru referinta ulterioara.
Tndepértati toate ambalajele si
etichetele si le evacuati ca deseuin
mod corespunzator.
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Piese si accesorii

Comutator pornit: viteza «I»
Comutator pornit: viteza «lI»
Motor

Butoane de declansare Easy-
Click Plus

Axul blenderului
6 Cupa
7 Accesoriu dispozitiv de batut

a Aparatdeviteze
b Dispozitivde batut

8 Accesoriu tocator de 350 ml «hc»
a Capac
b Lamadetocare
c Castrontocator
d Inelanti-alunecare din cau-
ciuc
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Cum se utilizeaza aparatul

Piciorul de amestecare (A)

Blenderul de mana este perfect
adecvat pentru prepararea legu-
melor pasate, a sosurilor, a so-
surilor pentru salate, a supelor, a
hranei pentru bebelusi, precum i a
bauturilor, a celor de tip smoothie si
milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate
folositi viteza cea mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de pro-
cesare consultati sectiunea A.



Accesoriu dispozitiv de
batut (A)

Folositi dispozitivul de batut numai
pentru frisca, spuma de albus, pandis-
pan si deserturi semipreparate.

Pentru cele mai bune rezultate folositi
viteza cea mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de proce-
sare consultati sectiunea A.

Accesoriul tocator (B)

Tocatorul (8) este perfect adecvat
pentru a toca branza tare, ceapa, ier-
buri, usturoi, legume, paine, biscuiti
sinuci.

Opriti imediat prepararea daca vite-
za motorului scade si/sau daca apar
vibratii puternice.

Folositi tocatorul «hc» (8) pentru
rezultate bune. Nu este adecvat
pentru carne.

Pentru tocatorul «hc» si «me» nu
depasiti linia de max la cantitatea de
ingrediente.

Consultati Ghidul de preparare B
pentru a vedea cantitatile maxime,
vitezele si timpii recomandati.

«hc» Exemplu de reteta: Prune usca-

te cu miere (ca umplutura de clatite

sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa
70 ml de apa (aromata cu vanilie)

* Umpleti castronul tocatorului
«hc» cu prune uscate si miere
cremoasa.

* Tinetila3 °Cin congelator timp de
24 de ore.

+ Adaugati 70 ml de apa (aromata cu
vanilie).

* Tocati timp de 1secunda la viteza
maxima.

Ingrijire si curatare (C)

Pentru informatii detaliate consultati
sectiunea C.

Garantie si service

Atat specificatiile de proiectare, cat
si aceste instructiuni de utilizare se
pot schimba fara aviz prealabil.

Pentru informatii detaliate vezi bro-
sura separata de garantie si service
sau vizitati
www.braunhousehold.com.





