
Register your new device on  MyBosch now andget free benefits:bosch-home.com/welcome

MUZ9VL1

VeggieLove

[ro]  Instructiuni  de   utilizare �




1

2

b

a

c

d

a

3

b

e

f*

g*

6*

c

a
b

a

4

5

c

b

A



B 3 42

1



MUM9

ON
7

OFF
y

C

D

1 2

7 8 10

5 643

9



� 5

� ro� Utilizarea conform destinaţiei

Utilizarea conform destinaţiei
Aceste accesorii sunt adecvate pentru robotul de bucătărie 
MUM9 (seria constructivă „OptiMUM”). Respectaţi instrucţiunile 
de utilizare pentru robotul de bucătărie.
Să nu utilizaţi niciodată aceste accesorii pentru alte aparate. Utilizaţi 
exclusiv piesele aferente aparatului. 
Aceste accesorii sunt adecvate pentru răzuirea şi tăierea 
alimentelor. Alimentele care urmează să fie prelucrate nu trebuie să 
aibă componente tari (de exemplu, oase).
Aceste accesorii nu trebuie utilizate la amestecarea altor materii sau 
substanţe. 

Instrucţiuni de siguranţǎ
	W Pericol de rănire!

	■ Să nu introduceţi niciodată mâinile în canalul de alimentare. 
Utilizaţi exclusiv apăsătorul furnizat împreună cu aparatul! 

	■ Să nu introduceţi niciodată mâinile în cuţitele şi muchiile ascuţite 
ale discurilor de mărunţire. Prindeţi discurile numai de partea de 
plastic din mijloc. 

	■ Utilizaţi accesoriile numai în stare complet asamblată. Nu 
asamblaţi niciodată accesoriile pe aparatul de bază. Utilizaţi 
accesoriile numai în poziţia de lucru prevăzută pentru acestea. 
Utilizaţi accesoriile numai la sistemul de acţionare galben, din 
faţă. Montaţi sau demontaţi accesoriile numai când sistemul de 
acţionare este oprit şi ştecherul de reţea este scos din priză. 
	W Atenţie!

Atenţie, să nu se găsească obiecte străine în canalul de alimentare 
sau în carcasă. Nu introduceţi obiecte (de exemplu, cuţite, linguri) în 
canalul de alimentare sau în carcasă. 

	W Important!
Curăţaţi obligatoriu accesoriile temeinic, după fiecare utilizare sau 
după o perioadă mai îndelungată de neutilizare. X „Curăţarea şi 
întreţinerea” vezi pagina 8
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Dintr-o privire
X	Figura A
Tăietor continuu
1	 Apăsător / pahar gradat
2	 Capac 

a	 Canal de alimentare
b	 Marcajele colorate (galben)
c	 Marcaj K

3	 Discuri de mărunţire
a	 Disc tăietor bilateral – gros / subţire
b	 Discul răzuitor bilateral – grosier / fin
c	 Disc de răzuit – fineţe medie
d	 Disc pentru răzuit - grosier
e	 Discul pentru legume Asia
f	 Disc bilateral Profi Supercut –  

gros / subţire *
g	 Disc pentru cartofi pai *

4	 Suportul pentru discuri
a	 Suport disc
b	 Aripă
c	 Ax de acţionare

5	 Carcasă 
a	 Deschizătură de evacuare
b	 Marcaj G

6	 Accesoriu tăietor în cuburi 
(MUZ9CC1) * 
(instrucţiuni de utilizare separate)

* în funcţie de model

Înainte de prima utilizare
Înainte de a putea utiliza noile accesorii, 
acestea trebuie dezambalate complet, 
curăţate şi verificate. 
Atenţie! 
Nu utilizaţi niciodată un accesoriu 
deteriorat!

	■ Luaţi toate accesoriile din ambalaj şi 
îndepărtaţi materialul de ambalare 
rămas.

	■ Verificaţi toate piesele cu privire la 
integralitate şi eventuale defecte vizibile. 
X figura A

	■ Înainte de prima utilizare curăţaţi 
şi uscaţi temeinic toate piesele. 
X „Curăţarea şi întreţinerea” vezi 
pagina 8 

Marcajele colorate
Sistemele de acţionare ale 
aparatului de bază au diferite culori 
(negru, galben şi roşu). Aceste marcaje 
colorate se regăsesc şi la accesorii. Utilizaţi 
aceste accesorii exclusiv la sistemul de 
acţionare galben, din faţă.

Simboluri şi marcaje
Simbol Semnificaţie

j Respectaţi indicaţiile din 
instrucţiunile de utilizare.

W
Atenţie! Ustensile rotative. 
Să nu introduceţi mâinile în 
canalul de alimentare.

K Aplicaţi capacul (,) şi rotiţi-l 
până se fixează (;).

G Marcaj pentru aplicarea 
capacului.

Discuri de mărunţire
Observaţii: 
	– Discuri bilaterale: partea dorită trebuie 
să fie orientată în sus, după montare.

	– Discuri unilaterale: Partea cu cuţitul / cu 
proeminenţe trebuie să fie orientată în 
sus, după montare. 

Recomandări pentru viteză
7 Disc tăietor bilateral; disc răzuitor 

bilateral, disc pentru răzuit de 
fineţe medie şi grosier, discul 
pentru legume Asia, Disc bilateral 
Profi Supercut, disc pentru cartofi pai

r 
z

Nu se pretează pentru utilizarea cu 
discuri de mărunţire.
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Discul pentru legume Asia
Pentru tăierea fructelor şi legumelor 
în fâşii fine (de exemplu, pentru 
legume la tigaie).

Disc bilateral 
Profi Supercut – 
gros / subţire *
Pentru tăierea fructelor şi legumelor în 
felii groase sau subţiri. Este deosebit de 
adecvat pentru alimente foarte moi (de 
exemplu, roşii foarte coapte) şi alimente 
foarte fibroase (de exemplu, ceapă verde 
sau ţelină de peţiol). 
Marcaje pe disc: 
1 = partea groasă a discului 
3 = partea subţire a discului
Indicaţie: discul bilateral nu este adecvat 
pentru tăierea brânzeturilor de consistenţă 
tare, pâinii, chiflelor şi ciocolatei. Tăiaţi 
cartofii fierţi numai după ce s-au răcit.

Disc pentru cartofi pai
Pentru tăierea cartofilor cruzi pentru 
a prepara cartofi prăjiţi.

Pregătirea
	W Pericol de rănire

	– Nu introduceţi mâinile în cuţitele 
şi muchiile ascuţite ale discurilor 
de mărunţire. Prindeţi discurile de 
mărunţire numai de margine sau de 
partea din plastic!

	– Montaţi sau demontaţi accesoriile numai 
când sistemul de acţionare este oprit şi 
ştecherul de reţea este scos din priză.

	– Utilizaţi accesoriile numai în stare 
complet asamblată. 

	– Nu asamblaţi niciodată accesoriile pe 
aparatul de bază. 

	– Utilizaţi accesoriile numai în poziţia de 
lucru prevăzută pentru acestea. 

Disc tăietor bilateral –  
gros / subţire
Pentru tăierea fructelor şi legumelor 
în felii groase (de exemplu, pentru cartofi 
gratinaţi sau cartofi prăjiţi) sau în felii subţiri 
(de exemplu, pentru salata de castraveţi 
sau chipsuri din legume). 
Marcaje pe disc: 
1 = partea groasă a discului 
3 = partea subţire a discului
Observaţie: Discul tăietor bilateral nu 
este adecvat pentru tăierea brânzeturilor 
de consistenţă tare, pâinii, chiflelor şi 
ciocolatei. Tăiaţi cartofii fierţi numai după ce 
s-au răcit.

Disc răzuitor bilateral – 
grosier / fin
Pentru răzuirea legumelor, fructelor 
şi brânzeturilor (de exemplu, cu partea 
grosieră se rad brânzeturi Gouda sau 
Edamer pentru pizza şi cu partea fină se 
rade hrean ca bază pentru sosuri). 
Marcaje pe disc: 
2 = parte grosieră 
4 = parte fină
Observaţie: Discul răzuitor bilateral nu 
este adecvat pentru răzuirea nucilor sau 
brânzeturilor de consistenţă tare (de 
exemplu, parmezan).. Răzuiţi brânzeturile 
cu consistenţă moale pe partea grosieră.

Disc de răzuit – fineţe 
medie
Pentru răzuirea cartofilor cruzi, 
brânzeturilor cu consistenţă tare (de 
exemplu, parmezan), ciocolată răcită şi 
nuci.
Observaţie: Discul de răzuit nu este 
adecvat pentru răzuirea brânzeturilor cu 
consistenţă moale sau a brânzeturilor 
feliate.

Disc pentru răzuit – 
grosier
Pentru răzuirea cartofilor cruzi 
(de exemplu, pentru găluşti, chiftele sau 
omletă cu cartofi).
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X	Succesiune de figuri B
Important: Pregătiţi aparatul de bază 
aşa cum este descris în instrucţiunile de 
utilizare principale. Tăietorul continuu poate 
fi utilizat numai cu castronul montat corect 
(fără capac).
1.	 Introduceţi suportul pentru discuri în 

carcasă. Ambele aripi trebuie să fie în 
jos.

2.	 Aşezaţi discul de mărunţire dorit pe 
suportul pentru discuri. Atenţie la partea 
care trebuie orientată în sus.

3.	 Aşezaţi capacul (,). 
4.	 Rotiţi capacul în sensul acelor de 

ceasornic până la limită (;).

Utilizare
	W Pericol de rănire

Să nu introduceţi niciodată mâinile în 
canalul de alimentare. Pentru împingere 
să utilizaţi exclusiv apăsătorul furnizat 
împreună cu aparatul.
Atenţie!
	– Evitaţi aglomerarea materialului în 
deschizătura de evacuare.

	– Să nu exercitaţi o presiune mare cu 
apăsătorul.

X	Succesiunea de figuri C
1.	 Aplicaţi tăietorul continuu pe sistemul de 

acţionare galben aşa cum este indicat.
2.	 Apăsaţi-l în jos şi rotiţi-l în sensul acelor 

de ceasornic până la limită.
3.	 Conectaţi ştecherul de reţea. 

Reglaţi comutatorul rotativ pe viteza 
recomandată.

4.	 Introduceţi alimentele procesate, 
în canalul de alimentare.

5.	 Pentru împingere utilizaţi exclusiv 
apăsătorul furnizat împreună cu 
aparatul.

6.	 Dacă s-a încheiat prelucrarea sau dacă 
alimentele prelucrate din castron ajung 
aproape de deschizătura de evacuare, 
aduceţi comutatorul rotativ în poziţia 
y. Aşteptaţi oprirea sistemului de 
acţionare. Scoateţi ştecherul de reţea 
din priză.

7.	 Apăsaţi tasta de deblocare şi ridicaţi 
braţul rotativ cu tăietorul continuu până 
la limită.

8.	 Rotiţi castronul în sens contrar acelor de 
ceasornic, scoateţi-l şi goliţi-l.

9.	 Apăsaţi tasta de deblocare şi apăsaţi 
braţul rotativ în jos până la limită.

10.	Rotiţi tăietorul continuu în sensul invers 
acelor de ceasornic şi scoateţi-l. 

	■ Curăţaţi toate piesele imediat după 
utilizare. X „Curăţarea şi întreţinerea” 
vezi pagina 8

Observaţie: Pentru a obţine rezultate 
uniforme ale tăierii prelucraţi produsele 
subţiri în mănunchiuri.
Remedierea aglomerărilor sau 
înfundărilor:

	■ Opriţi aparatul, aşteptaţi să se oprească 
sistemul de acţionare şi scoateţi 
ştecherul de reţea din priză.

	■ Scoateţu capacul tăietorului continuu şi 
goliţi canalul de alimentare.

	■ Pentru a îndepărta alimentele blocate 
sub discul de mărunţire, scoateţi 
tăietorul continuu, discul şi suportul 
pentru discuri şi remediaţi înfundarea.

Curăţarea şi întreţinerea
Accesoriile utilizate trebuie curăţate 
temeinic după fiecare utilizare.

	W Pericol de rănire
Să nu introduceţi niciodată mâinile în 
cuţitele şi muchiile ascuţite ale discurilor 
de mărunţire. Prindeţi discurile numai de 
partea de plastic din mijloc.
Atenţie!
	– Nu utilizaţi agenţi de curăţare cu 
conţinut de alcool sau alcool etilic.

	– Nu utilizaţi obiecte tăioase, ascuţite sau 
metalice.

	– Nu utilizaţi lavete abrazive sau 
detergenţi caustici.

	– Nu forţaţi piesele din material plastic în 
maşina de spălat vase deoarece este 
posibilă deformarea lor remanentă! 
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Dezasamblarea tăietorului 
continuu

	■ Dezasamblaţi tăietorul continuu în 
ordine inversă, conform descrierii de la 
secţiunea „Pregătirea”. X „Pregătirea” 
vezi pagina 7

În figura D se găseşte o prezentare 
generală a modului în care trebuie curăţate 
piesele individuale.
Observaţie: De exemplu, atunci când 
procesaţi morcovi, apar colorări ale pieselor 
din material plastic, care pot fi îndepărtate 
cu câteva picături de untdelemn.

Protecţie împotriva 
suprasolicitării
Pentru a preveni survenirea unor defecţiuni 
mai mari la aparatul dvs., în cazul unei 
suprasolicitări a tăietorului continuu, axul 
sistemului de acţionare al tăietorului 
continuu are un punct de rupere prestabilit. 
În caz de suprasolicitare, axul sistemului de 
acţionare se rupe în acest loc. 
Piesele de schimb cu punct de rupere 
prestabilit nu fac parte din obligaţiile noastre 
de garanţie. De la Serviciul clienţi se 
poate furniza un nou suport pentru discuri 
(nr. comandă 10000314).

Sub rezerva modificărilor.
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