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Utilizarea conform destinatiei ro

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este rezervat in exclusivitate uzului menajer si
domeniului casnic. Folositi aparatul numai pentru cantitati si durate
de preparare specifice uzului casnic. Nu depasiti cantitatile maxime
admise (= ,Exemple de utilizare” vezi pagina 132).

Aparatul este indicat pentru amestecarea, framantarea si baterea
alimentelor. Aparatul nu trebuie utilizat la amestecarea altor materii
sau substante. In cazul utilizarii altor accesorii admise de producator
sunt posibile si aplicatii suplimentare. Utilizati aparatul numai cu
piesele si accesoriile originale. Sa nu utilizai niciodata accesorii
pentru alte aparate.

Folositi aparatul numai in spatii interioare, la temperatura camerei
si la o altitudine de pana la 2000 m deasupra nivelului marii.

Instructiuni de siguranta importante

Parcurgeti cu atentie instructiunile de utilizare, actionati in
conformitate cu acestea si pastrati-le! Daca inmanati aparatul unui
tert, sa anexati si aceste instructiuni. Nerespectarea instructiunilor
privind utilizarea corecta a aparatului exclude raspunderea
producatorului pentru defectiunile rezultate din aceasta.

Acest aparat poate fi folosit de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,
daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu folosirea
in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta. Copiii trebuie tinuti departe de aparat si de cablul de
racordare si nu au voie sa deserveasca acest aparat. Copiii nu au
voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intrefinerea realizata de
utilizator nu pot fi efectuate de catre copii.

/\ Pericol de electrocutare si de incendiu!

m Conectati si exploatati aparatul numai conform indicatiilor de
pe placuta cu caracteristici. Utilizati aparatul numai in cazul in
care cablul de alimentare si aparatul nu prezinta deteriorari.
Reparatiile la aparat, ca de ex. schimbarea unui cablu de
racordare defect pot fi facute numai de catre serviciul nostru
pentru clienti, pentru a se evita punerile in pericol.

m Porniti si opriti aparatul exclusiv cu comutatorul rotativ.

m Sa nu conectati niciodata aparatul la ceasuri programabile sau
prize comandabile de la distanta. Supravegheati mereu aparatul
in timpul functionarii!

m Nu asezati aparatul pe suprafetele fierbinti sau in aproprierea
acestora, cum ar fi, de exemplu, placa aragazului. Evitati
contactul cablului de alimentare cu piese fierbinti si trecerea sa
peste margini ascutite.
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Instructiuni de siguranta importante

Sa nu scufundati niciodata aparatul de bazain apa si sa nu-
spalati in magsina de spalat vase. Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi. Nu folositi aparatul cu méainile ude.

Inainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de
asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,
aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.

AA Pericol de ranire!

Inainte de inlocuirea accesoriilor sau a pieselor auxiliare care se
misca in timpul functionarii, aparatul trebuie oprit si deconectat
de la reteaua electrica. Dupa oprire, sistemul de actionare mai
functioneaza in virtutea inertiei pentru scurt timp. Asteptati oprirea
completa a sistemului de actionare.

Nu reglati bratul rotativ in timp ce aparatul este pornit.

Utilizati ustensilele numai cu castronul montat, capacul aplicat
si capacele de protectie ale sistemului de actionare puse!

La utilizarea accesoriilor montati castronul, capacul si capacele
de protectie ale sistemului de actionare in functie de instructiuni!
Nu introduceti niciodata mainile in castron sau in canalul

de alimentare, in timpul functionarii. Nu introduceti obiecte

(de exemplu, lingura de lemn) in castron sau in canalul de
alimentare. Nu tineti méainile, parul, imbracamintea si alte
ustensile in apropierea pieselor care se rotesc.

Nu utilizati concomitent ustensilele si accesoriile sau 2 accesorii.
La folosirea accesoriilor respectati atat aceste instructiuni, cat si
respectivele instructiuni de utilizare anexate.

Utilizati accesoriile numai in stare complet asamblata. Nu
asamblati niciodata accesoriile pe aparatul de baza. Utilizati
accesoriile numai in pozitia de lucru prevazuta pentru acestea.
Nu introduceti mainile in cutitele si muchiile ascutite ale discurilor
de maruntire. Prindeti discurile de maruntire numai de margine!
Nu atingeti cutitul mixerului cu mainile goale.

Nu introduceti niciodata mainile in mixerul montat! Sa nu utilizati
niciodata mixerul fara capacul aplicat.

La manevrarea lamelor ascutite, la golirea recipientului si la
curatare este necesara precautie.

/\ Pericol de opirire!
La prelucrarea de alimente fierbinti iese abur prin palnia capacului.
Se introduc maximum 0,5 litri de lichid fierbinte sau spumant.

/\ Pericol de sufocare!
Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.
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A Atentie!

Instructiuni de siguranta importante ro

Se recomanda sa nu lasati niciodata aparatul pornit pentru o
perioada mai lunga decat cea necesara procesarii alimnetelor.
Nu lasati aparatul sa functioneze in gol.

/\ Important!

Curatati obligatoriu aparatul temeinic, dupa fiecare utilizare sau
dupa o perioada mai indelungata de neutilizare (=» ,Curéatarea si

ingrijirea” vezi pagina 131).

A Explicarea simbolurilor de pe aparat si accesorii

[:[ﬂ Urmati indicatjile din instructiunile de utilizare.

Atentie! Cutite rotative.

Atentie! Unelte rotative.

Nu introduceti mainile in orificiul de umplere.

Felicitari pentru achizifionarea noului
dumneavoastra aparat de fabricatie
Bosch. Informatii suplimentare privind
produsele noastre gasiti pe pagina
noastra de Internet.
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Sisteme de siguranta

Siguranta la pornire

Vezi tabelul ,Pozitjii de lucru®.

Aparatul se poate porni numai in pozitiile

1si3:

m daca a fost utilizat castronul (11) si a fost
insurubat pana la fixarea ferma in pozitie.

Siguranta la repornire

n cazul unei intreruperi a alimentarii
electrice, aparatul ramane in functiune,
dar motorul nu porneste din nou. Pentru
repornire rasuciti comutatorul rotativ in
pozitia 0/off si porniti.

Siguranta la suprasarcina

Daca motorul se opreste automat in

timpul utilizarii, inseamna ca este activata
siguranta la suprasarcina. O cauza poate fi
prepararea unor cantitai mari de alimente
in acelasi timp.

Pentru modul de procedura la activarea
unui sistem de siguranta vezi sectiunea
»Ajutor in caz de defectiuni‘.

Aparatul nu necesita intretinere.
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ro Dintr-o privire

Dintr-o privire

Va rugam sa depliati la paginile cu imagini.

Figura IX:

Aparatul de baza

1 Tasta de deblocare

2 Bratul rotitor
Functia ,Easy Armlift* pentru miscarea
brafului in sus (vezi ,Pozitii de lucru®).

3 Comutatorul rotativ
Dupa oprire (pozitia 0/off) aparatul
ajunge automat in pozitia optima pentru
schimbarea ustensilelor.
0/off = Oprire
M = Pornire momentana cu turatie
maxima, tinerea comutatorul in pozitie
fixa pentru durata de amestecare dorita.
Treapta 1-7, viteza de lucru:
1 = turatie joasa — lenta,
7 = turatie mare — rapida.

4 Indicator de functionare
Se aprinde in timpul functionarii
(comutatorul rotativ pe M sau 1-7).
Se aprinde intermitent atunci cand apar
erori in timpul functionarii aparatului,
la declansarea sigurantei electronice,
respectiv in cazul unei defectiuni a
aparatului, vezi capitolul ,Ajutor in caz
de defectiuni®.

5 Capacul de protectie al sistemului de
actionare
Pentru scoaterea capacului de protectie
al sistemului de actionare apasati pe
partea din spate si scoateti capacul.

6 Sistemul de actionare pentru
— taietorul continuu si
— presa de citrice
Cand nu utilizati aparatul, aplicati capacul
de protecitie al sistemului de actionare.

7 Sistemul de actionare pentru
ustensile
(palete de amestecare, tel pentru batut,
palete de framéantare) si masina de
tocat carne

8 Capacul de protectie al mixerului

9 Sistemul de actionare pentru mixer
Cand nu utilizati aparatul, aplicati
capacul de protectie al mixerului.
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10 Depozitarea cablului
pastrarea cablului in compartimentul
pentru cablu

Castronul cu accesorii

11 Castronul pentru amestecat din otel
inoxidabil

12 Capac

Ustensile

13 Palete de amestecare Profi Flexi

14 Tel pentru batut Profi

15 Palete de framantare cu indepartator
de aluat

16 Geanta pentru accesorii
Pentru pastrarea ustensilelor si
discurilor de maruntire.

Taietor continuu
17 Apasator
18 Capac cu canal de alimentare
19 Discuri de maruntire
a Disc taietor bilateral — gros / subtire
b Discul razuitor bilateral — gros / fin
¢ Disc de razuit — finete medie
d Disc pentru razuit, grosier
20 Suportul pentru discuri
21 Carcasa cu deschizatura de evacuare

Mixer

22 Paharul mixerului
23 Capac

24 Palnie

Pozitii de lucru

Figura [E:

Atentie!

Folositi aparatul numai daca ustensila /
accesoriul a fost montat conform acestui
tabel pe sistemul de actionare corect si in
pozitia corecta si se afla in pozitie de lucru.
Bratul rotitor trebuie fixat bine in fiecare
pozitie de lucru.

Observatie

Bratul rotitor este dotat cu functia
-Easy Armlift“, care sustine miscarea
bratului rotitor Tn sus.



Reglarea pozitiei de lucru:
m Apasati tasta de deblocare si miscati

bratul rotitor. Sustineti miscarea cu mana.

m Miscati bratul rotitor pana la fixarea lui in
pozitia dorita.

Pozitia fé?.tﬁ,'?a‘i de MUMSS..
@ 15
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* Introducerea / scoaterea telului pentru
batut, paletelor de amestecare si paletelor
de framantare; adaugarea unor cantitafi
mari pentru preparare.

Utilizare ro

Utilizare

/\ Pericol de ranire!

Introduceti stecherul de retea in priza abia

cand sunt incheiate toate pregatirile pentru

lucrul cu aparatul.

Atentie!

Utilizati aparatul numai cu accesoriile /

ustensila in pozitie de lucru. Nu utilizati apa-

ratul fara ingrediente. Nu expuneti aparatul

si accesoriile la surse de caldura. Piesele nu

sunt adecvate pentru folosirea la microunde.

m Inainte de prima utilizare curétati bine
aparatul si accesoriile, vezi ,Curatare si
intretinere”.

Observatie importanta

in aceste instructiuni de utilizare se giseste
un autocolant cu valorile orientative pentru
viteza de lucru a aparatului la utilizarea
ustensilelor, respectiv accesoriilor. Va
recomandam sa aplicati acest autocolant pe
aparat (figura [8).

Pregatirea

m Asezatj aparatul pe o baza neteda si curata.
m Extrageti cablul p&na la lungimea dorita.

m Conectati stecherul de retea.

Castron si ustensile

A\ Pericol de ranire din cauza
ustensilelor care se rotesc

Nu introduceti niciodata mainile in castron

n timpul functionarii. Lucrati numai cu

capacul pus (12)!

Schimbati ustensila numai cand sistemul

de actionare este oprit. Dupa oprire,

sistemul de actionare mai functioneaza

in virtutea inertiei pentru scurt timp si se

opreste n pozitia de schimbare a ustensilei.

Miscati bratul rotitor numai dupa oprirea

ustensilei.

Acoperiti sistemele de actionare neutilizate cu

capace de protectie a sistemului de actionare.

Atentie!

Utilizati castronul numai pentru lucrul cu

acest aparat.
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ro Utilizare

Palete de amestecare

Profi Flexi (13)

pentru amestecarea aluaturilor,
de exemplu, pandigpan

Tel pentru batut Profi (14)
pentru baterea albusurilor, smantanei

si pentru baterea aluaturilor usoare, @
de ex. aluat tip biscuit

Palete de framéantare (15)
pentru framantarea aluaturilor a
grele si amestecarea unor ingre-

diente care nu trebuie maruntite

(de exemplu stafide, foite de ciocolata)

Observatie importanta cu privire la
utilizarea telului pentru batut (figura [3):

Telul pentru batut trebuie sa atinga aproape

fundul bolului pentru ca ingredientele sa
fie amestecate optim. Daca nu se intampla
asa, trebuie sa adaptati sistemul de reglare
pe inaltime a telului pentru batut dupa cum
urmeaza:
m Scoateti stecarul din priza.
m Apasati tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 2. ﬁ
m Introduceti telul pentru batut
pana la fixare in mecanismul de
actionare.

m Tineti strans telul pentru batut si desfaceti

piulita cu cheia fixa (cheie de 8) In sensul
acelor de ceasornic.
m Reglati naltimea telului pentru batut la

fnaltimea optima, prin rotirea telului: rotire

in sensul acelor de ceasornic: ridicare.
Rotire in sens invers acelor de ceasornic:

coborére
m Apasatii tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 1. j
m Verificati Tnaltimea telului pentru

batut si daca este necesar,

corectati-o.

si aduceti bratul rotitor in pozitia 2. j
m Tineti strans telul pentru batut si

strangeti piulita cu cheia fixa (cheie de 8)
in sens invers acelor de ceasornic.

m Daca inalfimea este reglata
corect, apasati tasta de deblocare
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Lucrul cu castronul si ustensilele
Figura [3:
m Apasati tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 2. ﬁ
m Introducerea castronului:
Introduceti castronul inclinat in
fata si asezati-I si dupa aceea rotiti-l in
sens invers acelor de ceasornic pana se
fixeaza.
= In functie de sarcina de prelucrare,
montati paletele de amestecare, telul
pentru batut sau paletele de framantare
pana la fixarea acestora in sistemul de
actionare.

Observatie:

La paletele de framantare rotiti

indepartatorul de aluat, pana cand paleta

se poate fixa (figura [3-4b).

m Puneti ingredientele de prelucrat in castron.

m Apasati tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 1. j

m Asezati capacul.

m Se pozitioneaza comutatorul
rotativ pe treapta dorita.

Recomandarea noastra:

— Palete de amestecare Profi Flexi:
mai Tntai amestecati la treapta 1-2,
iar dupa aceea treceti la treapta 3-5,
n functie de necesitate

— Tel pentru batut Profi:
treapta 7, incorporati amestecand la
treapta 1

— Palete pentru framantare:
mai intéi amestecati la treapta 1,
framantati la treapta 3

Adaugarea ingredientelor

m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.

m Adaugati ingredientele prin deschiderea
pentru umplere din capac.

sau

m Scoateti capacul.

m Apasati tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 2. ﬁ

m Se introduc ingredientele.



Dupa incheierea lucrului
m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.
m Scoateti stecherul de retea din priza.
m Scoateti capacul.
m Apasatii tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 2. ﬁ
m Scoateti ustensila din sistemul de
actionare.
m Scoateti castronul.
m Se curata toate piesele, vezi ,Curatarea
si ingrijirea”.

Taietor continuu

/\ Pericol de ranire

Nu introduceti mainile in cutitele si muchiile
ascutite ale discurilor de maruntire. Prindefi
discurile de maruntire numai de margine!
Montati / demontati taietorul continuu numai
cand sistemul de actionare este oprit si
stecherul de retea este scos din priza. Nu
introduceti mainile in canalul de alimentare.
Atentie!

Folositi taietorul continuu numai in stare
complet asamblata. Sa nu asamblatj
niciodata taietorul continuu pe aparatul de
baza. Folositi taietorul continuu numai in
pozitiile de functionare enumerate.
Protectie impotriva suprasolicitarii
Figura [€:

Pentru a preveni survenirea unor defectiuni
mai mari la aparatul dvs., in cazul unei
suprasolicitari a taietorului continuu, axul
sistemului de actionare al taietorului continuu
are o crestatura (punct de rupere prestabilit).
in caz de suprasolicitare, axul sistemului de
actionare se rupe in acest loc. De la Serviciul
clienti se poate furniza un nou suport pentru
discuri cu ax al sistemului de actionare.

Disc taietor bilateral — ®

gros / subtire

pentru taierea fructelor si legumelor.
Prelucrare la treapta 5.

Marcaje pe discul taietor bilateral:
,1“ pentru partea groasa a discului
»3" pentru partea subtire a discului

Utilizare ro

Atentie!

Discul taietor bilateral nu este adecvat
pentru taierea branzeturilor de consistenta
tare, painii, chiflelor si ciocolatei. Taiafj
cartofii fierti numai dupa ce s-au racit.

Disc razuitor bilateral — Cocle®
grosier / fin
pentru razuirea legumelor, fructelor si
branzeturilor, cu exceptia branzeturilor de
consistenta tare (de exemplu parmezan).
Prelucrare la treapta 3 sau 4.

Marcaje pe discul razuitor bilateral:

,2" pentru partea de razuire grosiera

L4 pentru partea de razuire fina

Atentie!

Discul razuitor bilateral nu este adecvat
pentru macinatul nucilor. Razuiti
branzeturile cu consistentda moale numai pe
partea grosiera la treapta 7.

Disc de razuit — finete medie
pentru razuirea cartofilor cruzi,
branzeturilor cu consistenta tare ( de ex.
parmezan), ciocolatei racita si nucilor.
Prelucrare la treapta 7.

Atentie!

Discul de razuit nu este adecvat pentru
razuirea branzeturilor cu consistenta moale
sau a branzeturilor feliate.

Disc pentru razuit, grosier

Pentru razuirea cartofilor cruzi,
de ex. pentru omleta cu cartofi sau galustl
Prelucrare la treapta 7.
Lucrul cu taietorul continuu
Figura [Zl:
m Apasati tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 2. ﬁ
m Introducerea castronului:
Introduceti castronul inclinat in
fata si asezati-I si dupa aceea rotiti-l in
sens invers acelor de ceasornic pana se
fixeaza.
m Apasati tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 3. j
m Scoateti capacul de protectie al
sistemului de actionare al taieto-
rului continuu (figura [§1-5a).
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ro Utilizare

m Tineti bine suportul pentru discuri de
capatul de jos. Ambele varfuri trebuie sa
fie orientate in sus.

m Aplicati cu atentie discul taietor sau
razuitor dorit pe varfurile suportului pentru
discuri (figura [£1-6a).

La discurile bilaterale aveti in vedere ca
partea dorita sa se afle deasupra.

m Prindeti suportul pentru discuri de
capatul de sus si introduceti-l in carcasa
(figura [11-6b).

m Aplicati capacul (respectati marcajul) si
rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana
la limita.

m Asezatii taietorul continuu pe sistemul
de actionare, asa cum se indica in
figura [I1-8 si rotiti-l in sensul acelor de
ceasornic pana la limita.

m Aduceti comutatorul rotativ pe treapta
recomandata.

m Introduceti alimentele care urmeaza sa
fie preparate in canalul de alimentare si
impingeti-le cu apasatorul.

Atentie!

Evita{i aglomerarea materialului in

deschizatura de evacuare.

Sugestie: Pentru a obtine rezultate
uniforme ale taierii prelucrati produsele
subtiri Tn manunchiuri.

Observatie: Daca alimentele, pe care

le prelucrati, se blocheaza in taietorul
continuu, opriti robotul de bucatarie, trageti
stecherul de retea din priza, asteptati
oprirea sistemului de actionare, ridicati
capacul taietorului continuu si goliti canalul
de alimentare.

Dupa incheierea lucrului

m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.

m Rotiti taietorul continuu in sensul invers
acelor de ceasornic si scoateti-I.

m Se roteste capacul in sens contrar acelor
de ceasornic si se scoate.

m Extrageti suportul pentru discuri cu tot cu
disc. Pentru aceasta apasati cu degetul
de jos, pe axul sistemului de actionare
(figura H).

m Curatati piesele.
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Mixer

/\ Pericol de ranire din cauza cutitelor
ascutite / sistemului de actionare
rotativ!

Nu introduceti niciodata mainile inh mixerul

montat! Montati / demontati mixerul numai

cand sistemul de actionare este oprit!

Utilizati mixerul numai in stare asamblata si

cu capacul pus.

/\ Pericol de oparire!

La prelucrarea de alimente fierbinti iese abur
prin palnia capacului. Se introduc maximum
0,5 litri de lichid fierbinte sau spumant.

Atentie!

Mixerul se poate deteriora. Nu prelucrati

ingrediente congelate (cu exceptia cuburilor

de gheata). Mixerul nu trebuie sa lucreze
fara ingrediente.

Utilizarea mixerului

Figura [{:

m Apasati tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 4. j

m Scoateti capacul de protectie al
sistemului de actionare pentru
mixer.

m Asezati paharul mixerului (cu marcajul
de la maner pe marcajul aparatului de
baza) si rotiti-| in sens invers acelor de
ceasornic pana la limita.

m Se introduc ingredientele.

Cantitate maxima de lichid = 1,25 litri;
cantitate maxima de lichide fierbinii sau
spumante = 0,5 litri;

cantitate optima de prelucrare,

fix = de la 50 pana la 100 de grame;

m Asezati capacul si rotifi-l in manerul
mixerului in sens invers acelor de
ceasornic, pana la limita. Capacul trebuie
fixat bine.

m Se pozitioneaza comutatorul rotativ pe
treapta dorita.



Adaugarea ingredientelor

Figura [4-8:

m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.

m Scoateti capacul si introduceti
ingredientele

sau

m extrageti palnia si introduceti
ingredientele solide prin deschiderea
pentru umplere, putin cate putin

sau

m introduceti ingredientele lichide prin
palnie.

Dupa incheierea lucrului

m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.

m Rotiti mixerul in sensul acelor de
ceasornic si scoateti-I.

Sugestie: Cel mai bine este sa se curete
mixerul imediat dupa folosire.

Curatarea si ingrijirea

Atentie!
Nu folositi detergenti abrazivi. Suprafetele
pot fi deteriorate.

Curatarea aparatului de baza

/\ Pericol de electrocutare!
Nu cufundati niciodata aparatul de baza in

apa si nu-l {ineti niciodata sub apa in curgere.

Nu folositi aparate de curatat cu aburi.

m Scoateti stecherul de retea din priza.

m Stergeti aparatul de baza si capacul de
protectie al sistemului de actionare cu o
lavetd umeda. In caz de nevoie folositi
putin detergent.

m Dupa aceea stergeti aparatul cu o laveta
pana la uscare.

Curatarea castronului si

ustensilelor

Castronul si ustensilele pot fi spalate n
masina de spalat vase. Nu fortati piesele
din material plastic in masina de spalat
vase deoarece este posibila deformarea lor
remanenta in timpul spalarii!

Curatarea taietorului continuu
Toate piesele taietorului continuu se pot
spala in masina de spalat vase.

Curatarea si ingrijirea ro

Sugestie: Pentru a indeparta petele rosii,
care apar de exemplu, dupa prelucrarea
morcovilor, adaugati putin ulei alimentar
pe o laveta si frecati taietorul continuu (cu
exceptia discurilor de maruntire). Dupa
aceea spalati taietorul continuu.

Curatarea mixerului

A\ Pericol de ranire din cauza cutitelor
ascutite!

Nu atingeti cutitul mixerului cu mainile

goale.

Paharul mixerului, capacul si palnia pot fi

spalate in masina de spalat vase.

Sugestie: Dupa prelucrarea lichidelor este
suficient sa curatati mixerul fara a-l extrage
din aparat. Pentru aceasta puneti putin
detergent de vase n mixerul montat. Pornitj
mixerul pentru cateva secunde (treapta M).
Aruncati apa de spalat si clatiti mixerul cu
apa limpede.

Observatie importanta

Daca este necesar, curatati geanta pentru
accesorii. Respectati instructiunile de ingri-
jire din geanta.

Depozitarea

A\ Pericol de ranire!

in cazul neutiliz&rii aparatului scoatet

stecherul de retea din priza.

Figura [®:

m Stivuifi ustensilele si discurile de
maruntire Tn geanta pentru accesorii.

m Pastrati geanta pentru accesorii in
castron.

Ajutor in caz de defectiune

/A Pericol de ranire!
Inainte de remedierea unei defectiuni se
scoate stecherul de retea din priza.

Observatie importanta

O eroare survenita in timpul utilizarii, o
declansare a sigurantelor electronice,
respectiv un aparat defect sunt indicate de
aprinderea intermitenta a indicatorului de
functionare.
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ro Exemple de utilizare

Bratul rotitor trebuie fixat bine in fiecare
pozitie de lucru.

Mai intai incercati sa remediati problema
survenita pe baza instructiunilor prezentate
n cele ce urmeaza.

Defectiune
Aparatul nu porneste.

Remediere

m Verificati alimentarea electrica.

m Verificati stecherul de retea.

m Controlati bratul rotitor.

Pozitia corecta? Este fixat bine?

m Se insurubeaza mixerul, respectiv
castronul pana la capat.

m Se asaza capacul mixerului si se
fnsurubeaza pana la capat.

m Aplicati capacul de protectie a sistemului
de actionare pe sistemele de actionare
neutilizate.

m Este activa siguranta la repornire. Aducetj
aparatul in pozitia 0/off si dupa aceea
repozitionati-I pe treapta dorita.

Defectiune

Aparatul se deconecteaza in timpul utilizarii.

Este activata siguranta la suprasarcina.

Au fost prelucrate prea multe alimente in

acelasi timp.

Remediere

m Opriti aparatul.

m Reduceti cantitatea de alimente
prelucrate.

m Nu depasiti cantitatile maxime admise
(vezi ,Exemple de utilizare®)!

Defectiune

Tn timpul functionarii sistemului de actionare

a fost apasata din greseala tasta de

deblocare. Bratul rotitor se deplaseaza in

sus. Sistemul de actionare se opreste, dar

nu n pozitia de schimbare a ustensilelor.

Remediere

m Aduceti comutatorul rotativ in pozitia 0/off.

m Aduceti bratul rotitor in pozitia 1.
m Porniti aparatul (treapta 1).

m Opriti din nou aparatul.
Ustensila se opreste n pozitia de
schimbare a ustensilelor.

]
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Defectiune

Mixerul nu porneste sau se opreste in
timpul utilizarii, iar sistemul de actionare
~-mormaie“. Este blocat cufjtul.

Remediere

m Opriti aparatul si scoateti stecherul de
retea din priza.

m Scoateti mixerul si indepartati obstacolul.

m Montati mixerul la loc.

m Porniti aparatul.

Observatie importanta
Daca defectiunea nu poate fi remediata in
modul prezentat, va rugam sa va adresati
la Serviciul pentru clienti.

Exemple de utilizare

Frigsca

— 100-600 g

m Batefj frisca intre 1'% si 4 minute
la treapta 7 cu telul de batut, in
functie de cantitatea si proprietatile
friscai.

)

)
)

Albus de ou

— de la 1 pana la 8 albusuri de ou

m Bateti albusurile intre 4 si 6
minute la treapta 7 cu telul pentru
batut.

Aluat de biscuiti

Reteta de baza

—2oua

— 2-3 linguri de apa fierbinte

— 100 g zahar

— 1 pliculet de zahar vanilat

— 70 g faina

— 70 g amidon

— eventual praf de copt

m Batefi spuma ingredientele (in afara de
faina sau amidon) cca. 4-6 minute la
treapta 7 cu telul pentru batut.

m Pozitionati comutatorul rotativ pe treapta
1 si amestecati faina cernuta si amidonul
timp de cca. 2 pana la 1 minut, lingura cu
lingura.

Cantitate maxima: de 2 ori ingredientele

pentru reteta de baza



Pandigpan

Reteta de baza @

— 6oua

— 500 g zahar

— 1 praf de sare

— 2 pachetele de zahar vanilat sau coaja
unei %2 de lamai

— 500 g unt sau margarina
(temperatura camerei)

— 1000 g faina

— 1 pliculet de praf de copt

— 250 ml lapte

m Amestecati ouale, zaharul, sarea si
zaharul vanilat, respectiv coaja de lamaie
cca. 10 secunde la treapta 1 cu paletele
de amestecare.

m Treceli pe treapta 5 si prelucrati cca.
120 de secunde.

m Adaugati unt si prelucrati cca. 60 de
secunde la treapta 3.

m Adaugati faina si praful de copt si
prelucrati cca. 2 minute la treapta 1.

m Treceti la treapta 3 si in decurs de
2 minute, adaugati laptele putin cate
putin.

Cantitate maxima: 1 data ingredientele

pentru refeta de baza

Coca frageda

Reteta de baza

— 125 g unt (la temperatura
camerei)

— 100-125 g zahar

—1ou

— 1 praf de sare

— putina coaja de laméaie sau zahar vanilat

— 250 g faina

— eventual praf de copt

m Amestecati toate ingredientele cu paletele

de amestecare timp de cca. %2 minut la
treapta 1, iar dupa aceea, timp de cca.
2-3 minute la treapta 3.

De la 500 g de faina:

m Framantati ingredientele cu paleta de
framantare cca. %2 minut la treapta 1, iar
dupa aceea framantati cca. 3-4 minute la
treapta 3.

Cantitate maxima: de 2 ori ingredientele

pentru reteta de baza

Exemple de utilizare ro

Aluat dospit

Reteta de baza é

— 500 g faina

—1ou

— 80 g untura (la temperatura camerei)

— 80 g zahar

— 200-250 ml lapte caldut

— 25 g drojdie proaspata sau 1 pachetel de

— drojdie uscata

— coaja de la 72 de lamaie

— 1 praf de sare

m Amestecati toate ingredientele cu paleta
de framantat cca. %2 minut la treapta 1, iar
dupa aceea, cca. 3-6 minute la treapta 3.

Cantitate maxima: de 2 ori ingredientele

pentru reteta de baza

Aluat de taietei é

Reteta de baza

— 300 g faina

—3oua

— in functie de necesar, 1-2 linguri (10-20 g)
de apa rece

m Framéantatii toate ingredientele intre cca.
3 si 5 minute la treapta 3 pentru a obtine
un aluat.

Cantitate maxima: de 1,5 ori ingredientele

pentru reteta de baza

Aluat pentru paine

Reteta de baza a-/

— 1000 g faina

— 3 pliculete de drojdie uscata

— 2 lingurite de sare

— 660 ml apa calda

m Amestecati toate ingredientele cu paleta
de framantat cca. /2 minut la treapta 1,
apoi cca. 4-5 minute la treapta 3.
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ro Aruncare la gunoi

Maioneza

—2oua

— 2 lingurite de mustar

— Yalulei

— 2 linguri zeama de lamaie sau ofet

— 1 praf de sare

— 1 praf de zahar

Ingredientele trebuie sa aiba aceeasi

temperatura.

m Amestecati toate ingredientele (in afara
de ulei) cateva secunde la treapta 3 sau
4 Tn mixer.

m Comutati mixerul la treapta 7 si turnati
incet uleiul prin palnie si amestecati in

Il

continuare pana cand maioneza se leaga.

Folositi maioneza in scurt timp.
Nu o pastrati.
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Aruncare la gunoi

Indepartati ambalajul in mod ecologic.
Ei Acest aparat este marcat corespun-
mmm  z3tor directivei europene 2012/19/UE
n privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o
preluare inapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.
Informati-va la distribuitorul de speci-
alitate asupra modalitatilor actuale de
eliminare ecologica la deseuri.

Conditii de garantie

Pentru acest aparat sunt valabile conditiile
de garantie care au fost publicate de catre
reprezentanta competenta a tarii din care

a fost cumparat aparatul. Puteti solicita
oricand conditiile de garantie de la comerci-
antul dvs. de la care afi cumparat aparatul,
sau le puteti cere direct de la reprezentanta
noastra din tara.

Firma isi rezerva dreptul de a efectua
modificari.



Accesorii speciale ro

Accesorii speciale

MUZ5ZP1
Presa de citrice

Pentru stoarcerea portocalelor, lamailor si grapefruitului.

MUZz5CC1 Pentru taierea fructelor si legumelor in cuburi egale
Taietorul de

cuburi

MUZ5FW1 Pentru maruntirea carnurilor proaspete pentru tartar sau
Masina de fripturi din carne tocata.

tocat carne

MUZ45LS1
Set de discuri
perforate

fin (3 mm),
grosier (6 mm)

Pentru masina de tocat de carne MUZ5FW1.
Fin pentru pateuri si creme de intins pe paine, grosier
pentru carnati si slanina.

MUZ45SV1
Dispozitiv
pentru biscuifi
spritati

Pentru masina de tocat de carne MUZ5FW1.
Cu sabloane de metal pentru 4 forme diferite de
fursecuri.

MUZ45RV1
Piesa pentru
macinat

Pentru masina de tocat de carne MUZ5FW1.
Pentru macinarea nucilor, migdalelor, ciocolatei si
chiflelor uscate.

MUZ45FV1
Dispozitiv
pentru stors
fructe

Pentru masina de tocat de carne MUZ5FW1.

Pentru stoarcerea fructelor de padure, dar nu si pentru
zmeura, rosi si macese. Coacazelor, de exemplu li se
indeparteaza coditele si semintele automat.

MUZ45PS1 Pentru taietor continuu MUZ5DS1.

Disc pentru Pentru taierea cartofilor cruzi pentru a prepara cartofi
cartofi pai prajiti.

MUZ45AG1 Pentru taietor continuu MUZ5DS1.

Disc pentru Taie fructele si legumele in fasii fine pentru preparatele
legume in stil  asiatice din legume.

asiatic
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ro

Accesorii speciale

MUZ45RS1
Disc pentru
razuit, grosier

Pentru taietor continuu MUZ5DS1.
Pentru razuirea cartofilor cruzi, de ex. pentru omleta cu
cartofi sau galusti.

MUZ45KP1
Disc pentru
crochete de
cartofi

Pentru taietor continuu MUZ5DS1.

Pentru razuirea cartofilor cruzi pentru prajit si crochete
de cartofi, pentru taierea fructelor si legumelor in felii
groase.

MUZ5ER2
Castronul
pentru ames-
tecat din otel

Tn castron se pot prelucra pané la 750 g de f4ina plus
ingrediente.

pentru ameste-
cat din material

inoxidabil
MUZ5KR1 Tn castron se pot prelucra pané la 750 g de fina plus
Castronul ingrediente.

plastic

MUZ5MX1 Pentru amestecarea bauturilor, pentru prepararea
Accesoriu piureurilor de fructe si legume, pentru prepararea maio-
pentru mixer nezei, pentru maruntirea fructelor si nuci, pentru pisarea
din material cuburilor de gheata.

plastic

MUZ5MM1 Pentru tocarea verdeturilor, legumelor, merelor si carnii,
Multimixer pentru razuirea morcovilor, ridichilor si branzeturilor,

pentru razuirea nucilor i ciocolatei racite.

Daca un accesoriu nu este continut Tn volumul de livrare, el poate fi ob{inut din comert sau
de la Serviciul pentru clienti.
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001123112 (9805)

















