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Siguranţa
¡ Citiţi cu atenţie acest manual.
¡ Respectaţi instrucţiunile pentru aparatul de bază.
Utilizaţi accesoriul numai:
¡ cu un robot de bucătărie din seria de fabricaţie MUMS2,

MUMS4, MUM5.
¡ împreună cu piesele şi accesoriile originale.
¡ pentru prepararea îngheţatei şi a şerbetului.
▶ Nu asamblaţi niciodată accesoriile pe aparatul de bază.
▶ Montaţi şi scoateţi accesoriile numai când mecanismul de acţio-

nare este oprit şi aparatul este decuplat.
▶ Utilizaţi accesoriile numai în poziţia de lucru prevăzută pentru

acestea.
▶ Respectaţi regulile de igienă în bucătărie.
▶ Toate ingredientele trebuie să fie proaspete şi ireproşabile din

punct de vedere al igienei.
▶ Nu recongelaţi îngheţata care s-a decongelat total sau parţial.
Prevenirea

Prevenirea pagubelor materiale
Prevenirea

Respectaţi aceste instrucţiuni atunci când
utilizaţi accesoriile.
▶ Nu utilizaţi sau depozitaţi obiecte ascuţi-

te sau tari în recipientul de răcire, de ex.
lingura de lemn sau lingura pentru po-
rţionare îngheţată din metal. Utilizaţi nu-
mai spatula din material plastic livrată.

▶ Nu încălziţi niciodată recipientul de răcire
şi nu îl umpleţi cu lichide fierbinţi.

▶ Nu utilizaţi niciodată recipientul de răcire
în cuptorul cu microunde sau în cuptor,
şi nu îl curăţaţi în maşina de spălat vase.

▶ Nu lăsaţi accesoriile niciodată să funcţio-
neze în gol.

Piesele componente
→ Fig. 1

1 Suport pentru recipientul frigorific

2 Recipient frigorific

3 Braț malaxor cu cuplaj integrat

4 Tijele paletei de antrenare

5 Capac cu canal de alimentare inte-
grat

Vedere de ansamblu aparate de
bază
Acest accesoriu poate fi utilizat cu diverse
aparate de bază.
→ Fig. 2

A MUZ5EB2 pentru un robot de bu-
cătărie din seria de fabricaţie
MUMS4 sau MUM5

B MUZS2EB pentru un robot de bu-
cătărie din seria de fabricaţie
MUMS2

Utilizarea accesoriilor
Urmaţi instrucţiunile grafice de utilizare.
→ Fig. 3  - 17

Curăţarea accesoriilor
▶ Curăţaţi piesele individuale conform spe-

cificaţiilor din tabel.
→ Fig. 18
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Prezentare generală a reţetelor
Aici găsiţi o selecţie de reţete care au fost
concepute special pentru prepararea cu ac-
cesoriile dumneavoastră.
Observaţii
¡ Puterea de răcire a preparatorului de

gheață este suficientă pentru prepararea
a cca. 1 l înghețată sau pentru cantitățile
de înghețată indicate în lista de rețete.
Pentru a prepara o altă înghețată, conge-
lați din nou recipientul frigorific curățat,
pentru cel puțin 18 Ore.

¡ Cantitățile indicate în rețete sunt pentru
cca. 4 porții.

¡ Rețetele nu sunt adecvate pentru diabe-
tici.

¡ Nu utilizați ingrediente alcoolice pentru
aromatizarea compoziției de înghețată,
întrucât în acest caz aceasta nu se mai
solidifică.

¡ Următorii factori influențează timpul de
prelucrare real:
– Cantitatea compoziției pentru îngheța-

tă
– Temperatura compoziției pentru în-

ghețată
– Temperatura congelatorului dvs.
– Temperatura camerei

Recomandări
¡ Înghețata are gustul cel mai bun atunci

când este proaspăt preparată. Decorați
și rafinați înghețata, folosind de exemplu
fructe, toppinguri, frișcă sau ciocolată ra-
să.

¡ Paharele sau cupele de înghețată trebuie
ținute la rece înainte de servire, pentru
ca înghețata să nu se topească așa re-
pede.

¡ Scoateți înghețata congelată din conge-
lator cu puțin timp înainte de servire.

¡ Cu ajutorul următoarelor accesorii,
prepararea compoziției pentru înghețată
este deosebit de simplă:
– Accesoriu mixer
– Accesoriu multimixer
– Presa de citrice

Rețeta Ingrediente Prelucrare
Îngheţată de va-
nilie

¡ 2 păstăi vanilie Bour-
bon

¡ 250 ml lapte
¡ 100 g zahăr
¡ 200 ml frișcă
¡ 1 priză de sare

¡ Tăiați păstăile de vanilie pe lungime și
scoateți miezul cu un cuțit.

¡ Puneți laptele, zahărul și miezul de păs-
taie de vanilie într-o oală și dați scurt în
fiert, amestecând permanent.

¡ Lăsați compoziția să se răcească la
temperatura camerei.

¡ Amestecați restul ingredientelor.
¡ Poziționați comutatorul rotativ pe treap-

ta 1 și introduceți compoziția în prepa-
ratorul de gheață.

¡ Prelucraţi 20-30 Minute pe treapta 1.



ro Prezentare generală a reţetelor

8

Rețeta Ingrediente Prelucrare
Înghețată de
ciocolată

¡ 100 g ciocolată de
menaj

¡ 300 ml frișcă
¡ 40 g zahăr
¡ 150 g iaurt

¡ Puneți ciocolata de menaj, frișca și za-
hărul într-o oală și încălziți amestecând
continuu, până când zahărul și ciocola-
ta se topesc.

¡ Amestecați iaurtul în compoziția încă
caldă.

¡ Lăsați compoziția să se răcească la
temperatura camerei.

¡ Poziționați comutatorul rotativ pe treap-
ta 1 și introduceți compoziția în prepa-
ratorul de gheață.

¡ Prelucraţi 20-30 Minute pe treapta 1.

Înghețată Strac-
ciatella

¡ 100 g ciocolată albă
¡ 300 ml frișcă
¡ 60 g iaurt
¡ 40 g zahăr pudră
¡ 50 g ciocolată rasă

¡ Puneți ciocolata albă mărunțită și frișca
într-o oală și încălziți amestecând conti-
nuu, până când ciocolata se topește.

¡ Lăsați compoziția să se răcească la
temperatura camerei.

¡ Amestecați restul ingredientelor.
¡ Poziționați comutatorul rotativ pe treap-

ta 1 și introduceți compoziția în prepa-
ratorul de gheață.

¡ Prelucraţi 15-25 Minute pe treapta 1.

Înghețată de
banane

¡ 200 g banane (tăiate
în bucăți)

¡ 80 g zahăr
¡ 100 ml lapte
¡ 100 ml frișcă
¡ 1 Lingură suc de

lămâie

¡ Pasați toate ingredientele.
¡ Poziționați comutatorul rotativ pe treap-

ta 1 și introduceți compoziția în prepa-
ratorul de gheață.

¡ Prelucraţi 20-30 Minute pe treapta 1.

Înghețată de ia-
urt de cireșe

¡ 500 g iaurt de cireșe
¡ 24 g zahăr vanilat
¡ 3 foi de gelatină albă
Recomandare: Încercați
rețeta și cu alte sorti-
mente de iaurt de fructe.

¡ Înmuiați gelatina în suficientă apă rece
15 Minute.

¡ Stoarceți ușor gelatina și încălziți-o într-
un vas mic, amestecând continuu; nu
aduceți la fierbere.

¡ Amestecați restul ingredientelor până
când se formează o pastă fină.

¡ Introduceți gelatina caldă în mixerul în
funcțiune.

¡ Poziționați comutatorul rotativ pe treap-
ta 1 și introduceți compoziția în prepa-
ratorul de gheață.

¡ Prelucraţi 15-25 Minute pe treapta 1.
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Rețeta Ingrediente Prelucrare
Înghețată de fis-
tic

¡ 100 g fistic (tocat)
¡ 8 g zahăr vanilat
¡ 90 g zahăr
¡ 200 ml lapte
¡ 200 ml frișcă
¡ 3 foi de gelatină albă

¡ Înmuiați gelatina în suficientă apă rece
15 Minute.

¡ Stoarceți ușor gelatina și încălziți-o într-
un vas mic, amestecând continuu; nu
aduceți la fierbere.

¡ Amestecați restul ingredientelor până
când se formează o pastă fină.

¡ Introduceți gelatina caldă în mixerul în
funcțiune.

¡ Poziționați comutatorul rotativ pe treap-
ta 1 și introduceți compoziția în prepa-
ratorul de gheață.

¡ Prelucraţi 15-25 Minute pe treapta 1.

Sorbet de
lămâie

¡ 150 ml suc de lămâie
(proaspăt stors)

¡ 200 ml apă
¡ 170 g zahăr
¡ 150 g iaurt
¡ 4 foi de gelatină albă
Recomandare: Pentru a
prepara un sorbet de
portocale, înlocuiți
100 ml sucul de lămâi
cu suc de portocale
proaspăt stoarse.

¡ Înmuiați gelatina în suficientă apă rece
15 Minute.

¡ Stoarceți ușor gelatina și încălziți-o într-
un vas mic, amestecând continuu; nu
aduceți la fierbere.

¡ Amestecați restul ingredientelor până
când se formează o pastă fină.

¡ Introduceți gelatina caldă în mixerul în
funcțiune.

¡ Poziționați comutatorul rotativ pe treap-
ta 1 și introduceți compoziția în prepa-
ratorul de gheață.

¡ Prelucraţi 40-50 Minute pe treapta 1.

Înghețată de
căpșuni

¡ 250 g căpșuni (proas-
pete)

¡ 75 g zahăr
¡ 100 ml lapte
¡ 100 ml frișcă
¡ 20-30 ml suc de

lămâie (proaspăt sto-
rs)

¡ Pasați toate ingredientele.
¡ Poziționați comutatorul rotativ pe treap-

ta 1 și introduceți compoziția în prepa-
ratorul de gheață.

¡ Prelucraţi 20-30 Minute pe treapta 1.

Înghețată de ki-
wi

¡ 400 g kiwi (curățat de
coajă și tăiat în patru)

¡ 20-30 ml suc de
lămâie (proaspăt sto-
rs)

¡ 100 ml apă
¡ 80 g zahăr

¡ Pasați toate ingredientele.
¡ Poziționați comutatorul rotativ pe treap-

ta 1 și introduceți compoziția în prepa-
ratorul de gheață.

¡ Prelucraţi 20-30 Minute pe treapta 1.
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Rețeta Ingrediente Prelucrare
Înghețată de
caise

¡ 250 g caise (din con-
servă, scurse de apă)

¡ 80 g zahăr
¡ 50 ml lapte
¡ 50 ml zară
¡ 100 ml frișcă

¡ Pasați toate ingredientele.
¡ Poziționați comutatorul rotativ pe treap-

ta 1 și introduceți compoziția în prepa-
ratorul de gheață.

¡ Prelucraţi 20-30 Minute pe treapta 1.

Înghețată de
ceai de hibis-
cus

¡ 400 ml apă
¡ 5 plicuri ceai de hibis-

cus (cca. 10 g)
¡ 140 g zahăr
¡ 2 Linguriţă suc de

lămâie
¡ 150 g brânză de vaci

proaspătă

¡ Turnați apă peste plicul de ceai și lăsați
10 Minute.

¡ Adăugați suc de lămâie și zahăr și
amestecați până când zahărul se dizol-
vă complet.

¡ Lăsați compoziția să se răcească la
temperatura camerei.

¡ Adăugați brânza proaspătă de vaci și
amestecați cu un tel de bătut.

¡ Poziționați comutatorul rotativ pe treap-
ta 1 și introduceți compoziția în prepa-
ratorul de gheață.

¡ Prelucraţi 30-40 Minute pe treapta 1.

Înghețată Mok-
ka

¡ 300 ml cafea rece
¡ 200 ml frișcă
¡ 80 g zahăr
¡ 1 praf de sare

¡ Amestecați toate ingredientele până
când zahărul se dizolvă complet.

¡ Poziționați comutatorul rotativ pe treap-
ta 1 și introduceți compoziția în prepa-
ratorul de gheață.

¡ Prelucraţi 20-30 Minute pe treapta 1.

Remediaţi defecţiunile
Se aude un zgomot tip trosnit și brațul
malaxor nu se mai rotește.
Înghețata a atins consistența dorită înainte
de expirarea timpului specificat.
1. Aduceţi comutatorul rotativ în poziţia

.
2. Scoateți preparatorul de gheață.
3. Puneți înghețata astfel preparată într-un

recipient adecvat.

Brațul malaxor este suprasolicitat sau
blocat.
1. Aduceţi comutatorul rotativ în poziţia

.
2. Reduceţi cantitatea de ingrediente.
3. Eliminaţi blocajul.
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