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Prezentare generală 
Instrucţiunile de utilizare sunt aplicabile 
pentru diferite modele. Fiecare model poate 
fi achiziţionat individual din magazine. 
Vă rugăm să deschideţi la paginile ilustrate. 
Fig. A 
1 MUZ5NV1 

Accesoriu profesional pentru foi de aluat 
(lasagna) 

2 MUZ5NV2 
Accesoriu profesional pentru tăiţei laţi 

3 MUZ5NV3 
Accesoriu profesional pentru tăiţei subţiri 

Fig. B
1 Buton de selectare  

(numai pentru MUZ5NV1) 
2 Accesoriu pentru paste 
3 Pârghie de blocare 
4 Role 
Fig. C 
Poziţie de funcţionare 
Funcţionarea 

² Informaţii importante 
În cadrul acestor instrucţiuni de utilizare, 
valorile de referinţă recomandate pentru 
turaţia de funcţionare se referă la aparatele 
cu un comutator rotativ cu 7 poziţii. Pentru 
aparatele cu un comutator rotativ cu  
4 poziţii, puteţi găsi valorile în paranteze 
după valorile corespunzătoare unui 
comutator rotativ cu 7 poziţii. 

l Înaintea primei utilizări, curăţaţi temeinic 
accesoriile pentru paste, consultaţi 
secţiunea „Curăţarea şi îngrijirea”. 

Pregătirea 

Pericol de rănire 

În timpul funcţionării, nu introduceţi degetele 
între role şi nu inseraţi obiecte între acestea. 

² Informaţii importante 
Suprafaţa trebuie să fie netedă, dreaptă 
şi uscată astfel încât picioruşele unităţii 
de bază să se sprijine ferm pe aceasta. 

Fig. D 
l Apăsaţi butonul de deschidere şi 

deplasaţi braţul pivotant în poziţia 4. 
l Acoperiţi cu capace dispozitivele de 

acţionare neutilizate. 
l Conectaţi accesoriul pentru paste la 

dispozitivul de acţionare. Ţineţi cont de 
poziţia angrenajului faţă de dispozitivul 
de acţionare. Dacă este necesar, rotiţi 
uşor agitatorul. 

l Răsuciţi în sens antiorar accesoriul pentru 
paste şi apăsaţi în jos pârghia de blocare. 

l Introduceţi ştecherul în priză. 
l Rotiţi comutatorul rotativ în poziţia necesară. 

MUZ5NV1 ⇒ treapta 5 (3) 
MUZ5NV2 ⇒ treapta 7 (4) 
MUZ5NV3 ⇒ treapta 5 (3) 

Pentru siguranţa dumneavoastră 
Acest accesoriu a fost conceput pentru aparatul de procesat alimente MUM5... . 
Respectaţi instrucţiunile de utilizare pentru aparatul de procesat alimente. 
Accesoriul pentru paste MUZ5NV1 este adecvat pentru modelarea foilor de aluat 
din aluat preparat. Accesoriile pentru paste MUZ5NV2 şi MUZ5NV3 sunt utilizate 
pentru procesarea sub formă de paste late a foilor de aluat preparate cu accesoriul 
pentru paste MUZ5NV1. Nu este permisă nicio altă utilizare. 
, Instrucţiuni privind siguranţa pentru acest aparat 
Pericol de rănire 
În timpul funcţionării, nu introduceţi degetele între role şi nu inseraţi obiecte între 
acestea. Utilizaţi accesoriile numai în poziţia de funcţionare indicată. Accesoriul 
trebuie să fie complet asamblat înainte de utilizare. Nu scoateţi/ataşaţi accesoriile 
până când dispozitivul de acţionare nu s-a oprit. 
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După utilizarea aparatului 
l Scoateţi aparatul din funcţiune cu 

ajutorul comutatorului rotativ. 
l Scoateţi ştecherul din priză. 
l Ridicaţi pârghia de blocare, răsuciţi în 

sens orar accesoriul pentru paste şi 
demontaţi-l de la aparat. 

Curăţarea şi întreţinerea  Fig. E 
Avertisment! 
Nu folosiţi detergenţi abrazivi. 
Suprafeţele se pot avaria. 
Nu clătiţi niciodată accesoriul pentru paste 
sub jet de apă şi nu-l curăţaţi cu apă. 
Componentele nu sunt adecvate pentru 
curăţarea în maşina de spălat vase. 
l Curăţarea accesoriului pentru paste 

trebuie efectuată doar cu o perie. 
Instrucţiuni de utilizare 
Realizarea foilor de aluat cu MUZ5NV1 
l Preparaţi aluatul pentru tăiţei, iar apoi 

rulaţi-l în fâşii mai mici. 
l Aduceţi butonul de selectare în poziţia 8. 

Pentru aceasta, extrageţi butonul de 
selectare, rotiţi-l şi recuplaţi-l. 

l Porniţi aparatul de procesat alimente. 
Rolele încep să se rotească. 

l Treceţi fâşiile de aluat prin role până 
când suprafaţa devine netedă. 

l Apoi rotiţi treptat butonul de selectare 
din poziţia 8 în poziţia grosimii dorite şi 
treceţi aluatul prin role. 
Vă recomandăm: 
pentru lasagna: grosimea 3–4 
pentru tăiţei: grosimea 1–2 

Observaţie: 
Dacă aluatul se lipeşte de role, lăsaţi-l să se 
usuce timp de aproximativ 15–30 de minute. 
Apoi puteţi continua procesarea aluatului. 
l Pentru a continua procesarea sau pentru 

a usca aluatul, aluatul rulat trebuie tăiat 
în bucăţi de dimensiunea dorită. 

Procesarea cu MUZ5NV2/MUZ5NV3 
l Treceţi bucăţile de aluat prin accesoriul 

pentru paste corespunzător şi întindeţi-l. 
l Apoi, tăiţeii pot fi preparaţi imediat sau 

pot fi uscaţi în vederea depozitării. 

Gătitul tăiţeilor 
l Umpleţi o cratiţă cu apă în proporţie  

de ¾ şi adăugaţi sare după gust. 
l Dacă este necesar, adăugaţi puţin ulei 

pentru a preveni lipirea tăiţeilor unii 
de ceilalţi. Aduceţi apa la punctul de 
fierbere. 

l Introduceţi tăiţeii în apa clocotită să 
lăsaţi-i la fiert timp de aproximativ  
2–5 minute (în funcţie de aluat şi de 
gradul de uscare). 

Reţete 
l Introduceţi toate ingredientele în vas. 
l Cu ajutorul spiralei pentru aluat, 

frământaţi timp de 4–6 minute la  
treapta 3 (2). 

l Dacă aluatul este prea uscat, adăugaţi apă. 
Aluatul trebuie să fie modelat sub forma 
unei bile ferme. 

Tăiţei cu ouă 
400 g de făină de grâu 
200 g de ouă (aproximativ 5 bucăţi) 
55 g de apă 
Tăiţei cu tomate 
400 g de făină de grâu 
115 g de pulpă de tomate 
100 g de ouă (aproximativ 2 bucăţi) 
35 g de apă 
Tăiţei din făină integrală 
400 g de făină integrală 
260 g de ouă (aproximativ 6 bucăţi) 
Tăiţei cu spanac 
400 g de făină de grâu 
160 g de spanac 
90 g de apă 
Aluat pentru tăiţei cu griş din grâu dur 
200 g de făină de grâu 
200 g de griş din grâu dur 
10 linguri de apă clocotită 
96 g de ouă (aproximativ 2 bucăţi) 
Aluat pentru tăiţei cu boabe de hrişcă 
160 g de boabe de hrişcă 
240 g de făină de grâu 
114 g de ouă (aproximativ 2 bucăţi) 
6 linguri de apă clocotită 

Sub rezerva modificărilor. 












